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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully
before using the appliance.

Check that your mains voltage corresponds
to that stated on the appliance.

Never leave the appliance unsupervised
when in use. Keep out of reach of children or
incompetent persons.

From time to time check the cord for
damages. Never use the appliance if cord
or appliance shows any signs of damage
but have it checked and repaired by a
competent qualified service (*). Should the
cord be damaged, it must be replaced by a
competent qualified service (*)

Only use the appliance for domestic
purposes and in the way indicated in these
instructions.

Never immerse the appliance in water or
any other liquid for any reason whatsoever.
Never place it into the dishwasher.

Never use the appliance near hot surfaces.
Before cleaning, always unplug the
appliance from the power supply.

Never use the appliance outside and always
place it in a dry environment.

Never use accessories which are not
recommended by the producer. They could
constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

Never move the appliance by pulling the
cord. Make sure the cord cannot get caught
in any way. Do not wind the cord around the
appliance and do not bend it.

Stand the appliance on a table or flat
surface.

Make sure the appliance has cooled down
before cleaning and storing it.

Make sure the cord never comes into contact
with the hot parts of the appliance.

The temperature of the accessible surfaces
may be very high when the appliance is in
use. Make sure not to touch these hot parts
of the appliance.

Make sure the appliance never comes into
contact with inflammable materials, such as
curtains, cloth, etc...whenitis in use, as a
fire might occur.

Be careful not to scratch the special coating
of the cooking plate, as you might get little
pieces of this coating into the food. Use a
classical wooden spatula or a heat resistant
plastic one.

Always unplug the appliance when it is not in
use, especially since it is not equipped with
an on/off switch.

Only use the appliance for food that is
supposed to be cooked.

Never transport the appliance with handle.
The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge,

unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

(*) Competent qualified electrician: after sales
department of the producer or importer or
any person who is qualified, approved and
competent to perform this kind of repairs in
order to avoid all danger. In any case you
should return the appliance to this electrician.

NAME OF PARTS: (Fig. A)

. Release button for bottom plate
. Release button for upper plate
. Air hole

Handle

. Hinge release button
. Upper Cooking plate
. Bottom Cooking plate
. Control panel

Power Switch

10.Status Indicator Light
11.Frozen

12.Bacon

13.Chicken

14.Sausage

15.Beef

16.Fish

17.Burger

18.Ready

USE

Protective coating burn off will cause
smoking on first use. This is NOT harmful.
When using for the first time, wipe the
surface of the plates with a damp cloth, then
dry.

You may season the plates with butter,
margarine or cooking fat. Since the
appliance has a non-stick coated surface,
the use of butter or oil is optional.

18
1

Attention: during the functioning, the baking
plates heat up. Pay attention not to get
burned.

0° OPENING
. Place the grill on a clean flat and heat-

resistant surface where you intend to cook.
Normally, the grill is opened at an angle of
105 degree as shown in Fig.1.

. When the appliance is positioned as Fig. 1,

hold the upper plate forward to a less leaning
angle and press the hinge release button.
The upper cooking plate can be placed in
180 degrees with the bottom cooking plate
as Fig. 2 shows.

. Use the grill as an open grill to cook burgers,

steak, poultry, fish and vegetables.

. To return to the position in Fig.1, just life

up the upper cooking plate to the leaning
position. When the hinge release button
popped out, the upper plate has been locked
in its leaning position.

. The intelligent mode is inapplicable when the

grill in used in the flat open position.

NOTE: The fan will keep working 3 minues
when press the power button to shut down if the
plug in socket.

ASSEMBLE THE ROASTING TRAYS
Normally, the grill is opened at an angle of 180
degree as shown in Fig. 2.

Insert the trays into the clamps near the hinge
and push down the front end of tray with a little
force to snap the tray into place

OPERATION
(Not applicable when the appliance is used
in 105° or 180° open position)

INTELLIGENT MODE

1.

2.

Put the plug into the power outlet, there will
be beep sound

Press the “Power Switch” button, the

status indicator will light successively and
repetitively to remind you to choose the food
category on the control panel. For example,
if you want to roast chicken, you may press
the “chicken” button. After you select the
food category, the five indicators will light
together.

. Press “OK” button when all the setting is

ok, let the appliance to preheating, only the
“PRE-HEATING” indicator light will illuminate
accordingly.

. When the temperature reach the required

one, there will be beep sound to show the
preheating is finished and you can put the
chicken on the cooking plate. At this time,
the “PRE-HEATING” indicator light will blink
steadily and “START TO COOK” indicator
will start to illuminate.

. Put the food on the bottom plate and close

the plates up. Food thickness can be
detected within 3s and the appliance will
choose the heating procedure accordingly. At
this time, the “PRE-HEARING” and “START
TO COOK” will illuminate steadily and the
“RARE” indicator will blink.

. With the continuously heating, the indicator

light will gradually turn on from “RARE” to
“WELL DONE” to show the food status.
Once one status has been reached, the
blinking indicator will illuminate steadily and
the next indicator will start to blink.

. When the indicator for “WELL DONE” lights

on steadily, the whole roasting process is
finished and there will be beep sound then
appliance will turn off automatically. Open
the plates by the handle and check the food.

MANUAL MODE

1.

2.

Put the plug into the power outlet and the
appliance sends out beep sound.

Press the power switch and then press
the “M” button to select the manual mode.
The indicator lights blink through the five
statuses.

. Press “OK” and then the appliance starts to

preheat. Only the “PRE-HEATING” indicator
blinks at this time.

. When preheating is finished, there will be

beep sound. The “PRE-HEATING” indicator
illuminates steadily and the other four
indicators blink successively.

Place food on the plate. Close up the plates
and the appliance starts to roast food. In
manual mode, there is no food thickness
detection and status reminding. Check
the food status after several minutes. The
appliance will automatically after two hours.

CLEANING

Before cleaning, unplug and wait for the
appliance and the plates to cool down.
Allow to cool with the Top Non-Stick Coated
Toasting Plate open.

Wipe the inside and the edges of the platen
with kitchen roll, absorbent paper towelling
or a soft cloth.

ENGLISH
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+ Should any filling be difficult to remove, pour

a little cooking oil onto the platen and wipe

off after 5mins when the food has softened.

*  Wipe the outside with only a slightly
moistened cloth ensuring that no moisture,
oil or grease enter the cooling slots.

* Do not clean the inside or outside with any
abrasive scouring pad or steel wool as this
will damage the finish.

* Do not immerse in water or any other
liquid.

TECHNICAL DATA:
220-240V » 50-60Hz « 1800-2100W

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
mmm Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal
center.

GEBRAUCHSANWEISUNG

WICHTIGE

SI

CHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die
Gebrauchsanleitung ehe Sie |Ihr Geréat
benutzen.

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Gerat vermerkten Spannung
Ubereinstimmt ehe Sie das Gerat benutzen.
Lassen Sie lhr Gerat niemals bei Gebrauch
unbeaufsichtigt. Halten Sie Kinder oder
hilfsbedurftige Personen vom Gerét fern.
Uberpriifen Sie regelmaRig, dass die
Anschlussleitung nicht beschadigt ist. Bei
Beschadigung der Anschlussleitung oder
des Gerétes, letzteres nicht benutzen,
sondern von einem Fachmann (*) Gberpriifen
bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem
Fachmann (*) ausgewechselt werden.
Benutzen Sie das Gerét nur zu
Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten, weder zum
Reinigen, noch zu einem anderen Zweck.
Geben Sie das Gerat niemals in die
Spilmaschine.

Benutzen Sie das Gerét nicht in der Nahe
einer Warmequelle.

Entfernen Sie den Stecker aus der
Steckdose, ehe Sie das Gerat reinigen.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und
bewahren Sie es an einem trockenen Platz
auf.

Benutzen Sie nur Zubehdr, welches vom
Lieferanten empfohlen wurde. Anderes
Zubehor stellt eine Gefahr fiir den Benutzer
dar und das Gerat konnte dadurch
beschadigt werden.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung,
um das Gerat zu bewegen. Achten

Sie darauf, dass zufalligerweise die
Anschlussleitung nicht irgendwo hangen
bleibt und dies zum Fall des Gerétes fiihren
kénnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung
nicht um das Gerat oder knicken Sie sie
nicht.

Stellen Sie das Geréat auf einen Tisch oder
auf eine ebene Flache damit es nicht umfallt.
Achten Sie darauf, dass das Gerat
vollstéandig abgekuhlt ist, ehe Sie es reinigen
oder wegraumen.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung
nicht mit den heiflen Teilen des Gerates in
Kontakt kommt.

Wahrend des Gebrauchs kénnen
zugangliche Teile des Gerates eine sehr
hohe Temperatur erreichen. Berihren Sie
diese heillen Teile nicht.

Achten Sie darauf, dass die heilen Teile
wahrend des Backvorganges nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen,
Tischdecken, usw. in Berlihrung kommen.
Brandgefahr!

Achten Sie darauf, dass die Beschichtung
nicht abgekratzt wird, da ansonsten kleine
Teile der Beschichtung in die Nahrung
gelangen. Benutzen Sie einen Holzspatel
oder einen warmebestandigen Plastikspatel,
um die Nahrung aus dem Gerat zu nehmen.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn das Gerat nicht benutzt wird, da das
Gerat keinen An-/Aus-Schalter besitzt.
Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum
Backen und zum Verzehr geeignet sind.
Transportieren Sie das Gerat niemals

unter ausschlieRlicher Verwendung des
Handgriffs.

Das Gerat ist nicht dazu gedacht, mittels
eines externen Timers oder eines separaten
Fernbedienungssystems betrieben zu
werden

Dieses Gerat ist nicht fiir die Benutzung
durch Personen (einschlief3lich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei
denn, es wurden Anleitungen betreffs

der Benutzung des Gerats durch eine
verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

(*) Fachmann: anerkannter Kundendienst
des Lieferanten oder des Importeurs, der

fir derartige Reparaturen zustandig ist. Fir
eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte

a

n diesen Kundendienst.

BESCHREIBUNG DER TEILE (Abb. A)

1.

2
3
4
5.
6
7
8
9

Entriegelungstaste fiir untere Platte
. Entriegelungstaste fir obere Platte

. Luftéffnung

. Handgriff

Entriegelungstaste fiir das Scharnier
. Obere Grillplatte

. Untere Grillplatte

. Bedienfeld

. Ein/Aus-Taste

DEUTSCH
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10.Statusanzeige
11.Gefrorenes
12.Speck
13.Hahnchen
14.Wirstchen
15.Rind

16.Fisch
17.Burger
18.Bestatigen

INBETRIEBNAHME

Wahrend des ersten Gebrauchs entwickelt
die Antihaft-Beschichtung Qualm. Dieser
Rauch ist NICHT schéadlich.

Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten
mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Die Antihaftbeschichtung der Platten macht
das Einreiben mit Butter, Ol oder Fett nicht
unbedingt notwendig

Achtung! Wahrend des Gebrauchs werden
die Platten heil. Beriihren Sie sie nicht!

180° OFFNUNGSWINKEL

1.

Stellen Sie den Grill auf eine saubere, flache
und hitzebestandige Oberflache, auf der Sie
mit der Zubereitung beginnen mdéchten.
Offnen Sie dazu den Grill in einem Winkel
von 105 Grad, wie in Abb. 1 gezeigt.

. Sollte sich das Gerat in einer Stellung, wie

sie in Abb. 1 dargestellt ist, befinden, dann
halten Sie die obere Platte zuerst in einem
geringeren Neigungswinkel nach vorn und
drlicken anschlieBend die Entriegelungstaste
fur das Scharnier. Die obere Girillplatte kann
nun in einem 180-Grad-Winkel zur unteren
Grillplatte platziert werden, wie in Abb. 2 zu
sehen ist.

. Verwenden Sie den Grill in der gedffneten

Stellung, um Burger, Steaks, Gefliigel, Fisch
und GemlUse zuzubereiten.

. Mochten Sie zur in Abb.1 abgebildeten

Stellung zurtickzukehren, bringen Sie
einfach die obere Grillplatte zuriick

in die geneigte Position. Springt die
Entriegelungstaste flir das Scharnier heraus,
wurde die obere Platte in ihrer geneigten
Position verriegelt.

. Wenn sich der Grill in der flachen, gedffneten

Stellung befinden, steht der intelligente
Modus nicht zur Verfliigung.

HINWEIS: Wenn sich der Stecker in der
Steckdose befindet und Sie die Ein/Aus-Taste
betatigen, bleibt das Geblase noch drei weitere
Minuten in Betrieb.

MONTAGE DER GRILLPLATTEN

Offnen Sie dazu den Grill in einem Winkel von
180 Grad, wie in Abb. 2 gezeigt.

Setzen Sie die Bleche in die Halteklammern,
die sich in der Nahe des Scharniers befinden
und driicken Sie die Stirnseite der Bleche mit
leichtem Druck nach unten, bis sie einrasten.

BEDIENUNG

(Nicht verfiigbar, wenn sich das Gerit bei
105°C oder 180°C in geodffneter Stellung
befindet)

INTELLIGENTER MODUS

1. Sobald Sie den Stecker in die Steckdose
stecken, ertdnt ein Signalton.

2. Dricken Sie nun die Ein/Aus-Taste.
Die Statusanzeige leuchtet daraufhin
mehrmals nacheinander auf, um Sie darauf
hinzuweisen, die Lebensmittelkategorie
auf dem Bedienfeld zu wahlen. Mdchten
Sie beispielsweise Hahnchen braten,
dann kénnen Sie dafir die ,Hahnchen“-
Taste driicken. Nachdem Sie die
Lebensmittelkategorie ausgewahlt haben,
leuchten alle finf Anzeigen gleichzeitig auf.

3. Wenn Sie mit allen Einstellungen zufrieden
sind, driicken Sie die ,OK"-Taste und lassen
Sie das Gerat mit dem Vorheizen beginnen.
Die ,VORHEIZEN"-Anzeige leuchtet nun
entsprechend auf.

4. Wurde die benétigte Temperatur erreicht,

ertdnt ein Signalton, der Sie darauf hinweist,

dass das Vorheizen abgeschlossen ist und
Sie das Hahnchen jetzt auf die Bratplatte

legen kénnen. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die

,VYORHEIZEN“-Anzeige kontinuierlich und
die ,GRILLVORGANG STARTEN"-Anzeige
beginnt zu leuchten.

5. Legen Sie das Lebensmittel auf die
Bodenplatte und schlieRen Sie die
Grillplatten. Die Dicke des Lebensmittels
wird innerhalb von 3 Sekunden erkannt
und ermdglicht es dem Gerat, den
entsprechenden Heizvorgang auszuwahlen.
Die Anzeigen ,VORHEIZEN* und
,GRILLVORGANG STARTEN" leuchten
nun durchgehend, wahrend die ,BLUTIG"-
Anzeige zu blinken beginnt.

6. Wahrend des Heizvorgangs wechselt die
Anzeigeleuchte allmahlich von ,BLUTIG*
auf ,DURCH?®, um Ihnen den Zustand des
Lebensmitttels anzuzeigen. Sobald eine
Garstufe erreicht wurde, leuchtet die zuvor
blinkende Anzeige durchgehend und die
nachste Anzeige beginnt zu blinken.

7.

Leuchtet die Anzeige fiir ,DURCH"
durchgehend, bedeutet dies, dass der
gesamte Bratvorgang abgeschlossen ist.
AnschlieBend ertdnt ein Signalton und

das Gerat schaltet sich automatisch aus.
Verwenden Sie zum Offnen der Platten den
Handgriff und Uberpriifen Sie das zubereitete
Lebensmittel.

MANUELLER MODUS

1.

2.

Es ertont ein Signalton, sobald Sie den
Stecker in die Steckdose gesteckt haben.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste und
anschlief’end die ,M“-Taste, um den
manuellen Modus auszuwahlen. Daraufhin
blinken die Anzeigeleuchten der flnf
Garstufen nacheinander auf.

. Sobald Sie auf ,OK* gedriickt haben,

beginnt das Gerat mit dem Vorheizen. Zu
diesem Zeitpunkt blinkt ausschlieflich die
,VORHEIZEN“-Anzeige.

. Wenn das Vorheizen abgeschlossen

ist, hdren Sie einen Signalton. Die
,VORHEIZEN"-Anzeige leuchtet nun
durchgehend, wahrend die anderen vier
Anzeigen nacheinander aufblinken.

. Legen Sie das Lebensmittel auf die

Grillplatte. Sobald Sie die Platten schlielen,
beginnt das Gerat mit dem Bratvorgang.

Im manuellen Modus steht weder die
Erfassung der Lebensmitteldicke noch

die entsprechende Hinweisanzeige zur
Verfiigung. Uberpriifen Sie einige Minuten
spater den Zustand des Lebensmittels.

Das Gerat schaltet sich nach zwei Stunden
automatisch aus.

PFLEGEHINWEISE

Gerat vom Netz trennen und das Gerat

und die Platten abkuhlen lassen bevor sie
gereinigt werden. Lassen Sie das Gerat im
gedffneten Zustand abkuhlen.

Zur Reinigung der Innenflachen eignen

sich Kiichenrollen gut, jedenfalls sollten Sie
Ticher aus saugende Material verwenden.
Hartnéckigen ,Ab- und Anbrand“ bekommen
Sie locker in den Griff wenn Sie vor der
eigentlichen Reinigung einige Tropfen
normales Speisedl auf der zu reinigenden
Stelle ca. 5 Minuten einwirken lassen.
AuRerlich nehmen Sie ein feuchtes Tuch -
wichtig dabei ist, dass weder Nasse, Ol oder
Fett auf den Kihlschlitzen verbleibt.

« Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde-

bzw. aggressive Putzmitteln oder Stahlwolle.

Sie wiirden die Oberflache zerkratzen und
den Innenbelag beschadigen.

* Geriét nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V » 50-60Hz + 1800-2100W

Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
=mm Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an
einer Sammelstelle fur Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



ITALIANO

MANUALE DI ISTRUZIONI

ISTRUZIONI IMPORTANTI

PER LA SICUREZZA

» Leggere queste istruzioni con attenzione
prima di usare questo dispositivo.

+ Verificare che la propria tensione di rete
corrisponda a quella indicata sul dispositivo.

* Non lasciare mai il dispositivo non
sorvegliato quando in uso. Tenere fuori dalla
portata di bambini o persone incompetenti.

» Periodicamente verificare il cavo per
la presenza di danni. Non utilizzare il
dispositivo se il cavo o il dispositivo stesso
mostra segni di danni, ma farlo controllare
e riparare da personale qualificato (*). Se il
cavo & danneggiato, deve essere sostituito
da personale qualificato (*)

+ Utilizzare il dispositivo solo per uso
domestico e nel modo indicato in queste
istruzioni.

* Non immergere mai il dispositivo in acqua o
altro liquido per alcun motivo. Non porlo mai
nella lavastoviglie.

* Non utilizzare il dispositivo accanto a
superfici calde.

+ Prima di pulire, scollegarle sempre il
dispositivo dall‘alimentazione.

* Non utilizzare il dispositivo all‘aperto e porlo
sempre in un ambiente asciutto.

* Non utilizzare accessori non raccomandati
dal produttore. Essi possono costituire
un pericolo per l'utente e rischio di
danneggiamento per il dispositivo.

* Non tirare il dispositivo per il cavo.
Assicurarsi che il cavo non si impigli in
alcun modo. Non avvolgere il cavo intorno
all‘apparecchio e non piegarlo.

+ Porre I'apparecchio su un tavolo o superficie
piana.

+ Assicurarsi che il dispositivo sia raffreddato
prima di pulirlo e conservarlo.

+ Assicurarsi che il cavo non venga mai a
contatto con parti calde del dispositivo.

+ Latemperatura delle superfici accessibili pud
essere molto alta quando il dispositivo € in
uso. Assicurarsi di non toccare queste parti
calde del dispositivo.

+ Assicurarsi che il dispositivo non entri mai
in contatto con materiali infiammabili, come
tende, vestiti ecc. quando in uso, in quanto
pud verificarsi un incendio.

+ Assicurarsi di non danneggiare il
rivestimento speciale della piastra di cottura,
in quanto potrebbero finire dei piccoli pezzi
nel cibo. Utilizzare una spatola di legno

classica o una di plastica resistente al
calore.

» Scollegare sempre il dispositivo quando non
in uso, soprattutto in quanto non & dotato di
un interruttore di accensione/spegnimento.

« Utilizzare il dispositivo solo per alimenti che
possono essere cotti.

« Non trasportare mai I'apparecchio tenendolo
dalla maniglia.

« L‘apparecchio non ¢ destinato ad essere
utilizzato per mezzo di un timer esterno o di
un sistema di controllo remoto separato.

* Questo apparecchio non & destinato all‘'uso
da parte di persone (compresi bambini) con
ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali o
prive di esperienza e conoscenze in merito,
salvo in presenza di altre persone che ne
sorveglino I‘operato o ricevano istruzioni
sull‘'uso dell‘apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

* | bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con I'apparecchio.

(*) Elettricista qualificato: il dipartimento post-
vendita del produttore o importatore o qualsiasi
persona qualificata, autorizzata e competente
per eseguire questo tipo di riparazioni per
evitare tutti i danni. In questo caso & necessario
riportare il dispositivo a questo elettricista.

NOME DEI COMPONENTI: (Fig. A)

. Pulsante di rilascio per piastra inferiore
. Pulsante di rilascio per piastra superiore
. Foro dell‘aria

. Maniglia

. Pulsante di rilascio cerniera

. Piastra di cottura superiore

. Piastra di cottura inferiore

. Pannello di controllo

. Interruttore di alimentazione
10.Indicatore di stato

11.Congelato

12.Pancetta

13.Pollo

14.Salsiccia

15.Carne

16.Pesce

17.Burger

18.Pronto
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» Al primo utilizzo il rivestimento protettivo
potra emettere del fumo. Cio NON &
pericoloso.

* Quando si utilizza per la prima volta, pulire la
superficie delle piastre con un panno umido,
quindi asciugare.

+ E possibile ungere le piastre con burro,
margarina o grasso alimentare. Poiché il
dispositivo ha una superficie antiaderente,
I'uso del burro o dell‘olio € opzionale.

+ Attenzione: durante il funzionamento,
le piastre di cottura si riscaldano. Far
attenzione a non ustionarsi.

ANGOLO DI APERTURA DI 180°

1. Posizionare la griglia su una superficie
piana e resistente al calore dove si intende
cucinare.

Normalmente, la griglia viene aperta con un
angolo di 105 gradi come mostrato in Fig.1

2. Quando l‘apparecchio & posizionato come in
Fig. 1, tenere la piastra superiore in avanti
ad un angolo di inclinazione inferiore e
premere il pulsante di rilascio del cardine.
La piastra di cottura superiore pud essere
posizionata a 180 gradi con la piastra di
cottura inferiore come mostrato in Fig. 2.

3. Usare la griglia come griglia aperta per
cucinare hamburger, bistecche, pollame,
pesce e verdure.

4. Per tornare alla posizione in Fig.1, basta
sollevare la piastra di cottura superiore in
posizione di appoggio. Quando il pulsante di
rilascio del cardine ¢ stato estratto, la piastra
superiore viene bloccata nella sua posizione
di appoggio.

5. La modalita intelligente non € applicabile
quando la griglia viene utilizzata nella
posizione di apertura piatta.

NOTA: la ventola continuera a funzionare
per 3 minuti quando si preme il pulsante di
accensione per spegnersi se la presa € nella
spina.

ASSEMBLARE | VASSOI PER ARROSTO
Normalmente, la griglia viene aperta con un
angolo di 180 gradi come mostrato in Fig. 2.
Inserire i vassoi nei morsetti vicino alla cerniera
e spingere verso il basso I'estremita anteriore
del vassoio con un po’ di forza per far scattare il
vassoio in posizione

FUNZIONAMENTO
(non applicabile quando I‘apparecchio &
utilizzato in posizione aperta 105°C o 180°C)

MODALITA INTELLIGENTE

1. Inserire la spina nella presa di corrente e si
udira un segnale acustico

2. Premere il pulsante ,Interruttore di
accensione*, l'indicatore di stato si
accendera successivamente e ripetutamente

per ricordare all‘'utente di scegliere la
categoria di alimenti sul pannello di controllo.
Ad esempio, se si desidera arrostire il pollo,
¢ possibile premere il pulsante ,pollo“. Dopo
aver selezionato la categoria di cibo, i cinque
indicatori si accenderanno insieme.

3. Premere il pulsante ,OK* quando tutte le
impostazioni sono corrette, lasciare che
I'apparecchio si preriscaldi, solo I'indicatore
,PRE-RISCALDAMENTO" si illumina di
conseguenza.

4. Quando la temperatura raggiunge quella
richiesta, verra emesso un segnale acustico
per indicare che il preriscaldamento &
terminato e che € possibile posizionare il
pollo sulla piastra di cottura. A questo punto,
l'indicatore ,PRE-RISCALDAMENTO*
lampeggera costantemente e I‘indicatore
LINIZIAA CUCINARE" iniziera ad illuminarsi.

5. Posizionare il cibo sulla piastra inferiore
e chiudere il piatto. Lo spessore del cibo
puo essere rilevato entro 3 secondi e
I'apparecchio scegliera di conseguenza
la procedura di riscaldamento. A questo
punto, ,PRE-RISCALDAMENTO" e ,INIZIAA
CUCINARE" si accendono costantemente e
l'indicatore ,POCO COTTO" lampeggia.

6. Con il riscaldamento continuo, lindicatore
si accende gradualmente da ,POCO
COTTO" a ,BEN COTTO" per mostrare
lo stato del cibo. Una volta raggiunto uno
stato, I'indicatore lampeggiante si illuminera
costantemente e l'indicatore successivo
iniziera a lampeggiare.

7. Quando l'indicatore ,BEN COTTO" si
accende fisso, I'intero processo di arrostitura
€ terminato e verra emesso un segnale
acustico, quindi I'apparecchio si spegne
automaticamente. Aprire le piastre dalla
maniglia e controllare il cibo.

MODALITA MANUALE

1. Inserire la spina nella presa di corrente e
I‘apparecchio emette un segnale acustico.

2. Premere l'interruttore di accensione e quindi
premere il tasto ,M“ per selezionare la
modalita manuale. Le spie degli indicatori
lampeggiano tra i cinque stati.

3. Premere ,OK" e quindi I'apparecchio inizia
a preriscaldare. Solo l'indicatore ,PRE-
RISCALDAMENTO" lampeggia in questo
momento.

4. Al termine del preriscaldamento, verra
emesso un segnale acustico. L'indicatore
,PRE-RISCALDAMENTOQ" si accende
in modo fisso e gli altri quattro indicatori
lampeggiano in sequenza.

ITALIANO
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5. Posizionare ilcibo sulla piastra. Chiudere le

piastre e I'apparecchio inizia ad arrostire il
cibo. In modalita manuale, non vi & alcun
rilevamento dello spessore del cibo né
promemoria sullo stato. Controllare lo stato
del cibo dopo qualche minuto. L‘apparecchio
verra automaticamente dopo due ore.

PULIZIA

Prima di pulire, scollegare e attendere che
il dispositivo e le piastre si raffreddino. Far
raffreddare con la piastra di tostatura con
superficie antiaderente superiore aperta.
Pulire la parte interna e i bordi delle piastre
con un rollo da cucina, carta assorbente o
un panno morbido.

Se dello sporco ¢ difficile da rimuovere,
versare un po’ di olio da cucina sulle piastre
e pulire dopo 5 min. quando gli alimenti si
sono ammorbiditi.

Pulire la parte esterna solo con un panno
leggermente umido assicurandosi che non
vi sia umidita, olio o grasso all‘interno delle
apertura di raffreddamento.

Non pulire all‘interno o all‘esterno con retine
abrasive o in lana di acciaio in quanto
potrebbero danneggiare le finiture.

Non immergere in acqua o in altro liquido.

SPECIFICHE TECNICHE:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Smaltimento a norma
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!

== Ricordare di rispettare le normative
locali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

INSTRUKCJA OBSLUGI

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT

BEZPIECZENSTWA

* Prosze uwaznie przeczyta¢ niniejsze
instrukcje przed rozpoczeciem korzystania z
urzgdzenia.

* Nalezy sprawdzi¢, czy gtéwne zasilanie
odpowiada napieciu, okreslonemu na
urzgdzeniu.

+ Nigdy nie nalezy pozostawia¢ pracujacego
urzgdzenia bez nadzoru. Nalezy umiescic¢
urzadzenie z dala od dzieci, lub os6b
niekompetentnych.

» 0Od czasu do czasu nalezy sprawdzac,
czy nie pojawity sie uszkodzenia na kablu.
Nigdy nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia,
jesli kable, lub samo urzadzenie posiadajg
jakiekolwiek $lady uszkodzenia; nalezy
zanies¢ je do sprawdzenia i naprawy
do kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (*). Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez
kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (*)

* Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane do
uzytku domowego, nalezy z niego korzysta¢
tylko w sposéb okreslony w instrukciji.

+ Nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w
wodzie, ani innych ptynach, pod zadnym
pozorem. Nigdy nie nalezy umieszczaé go w
zmywarce do naczyn.

* Nigdy nie nalezy uzywa¢ urzgdzenia w
poblizu gorgcych powierzchni.

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia na
zewnatrz i nalezy przechowywac je w
suchym miejscu.

» Nigdy nie nalezy uzywac akcesoriéw nie
zaleconych przez producenta. Mogtoby
to spowodowac niebezpieczenstwo dla
uzytkownika, oraz ryzyko uszkodzenia
urzgdzenia.

+ Nigdy nie nalezy przesuwa¢ urzadzenia
ciggnac za kabel. Nalezy sig upewnic,
ze kabel nie zostanie w zaden sposéb
zakleszczony. Nie nalezy zawija¢ kabla na
urzadzeniu, ani go zginac.

* Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stole, lub
ptaskiej powierzchni.

* Nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie ostygto
przed czyszczeniem go i schowaniem.

* Nalezy sie upewni¢, ze kabel nigdy nie
dotyka goragcych czesci urzadzenia.
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Podczas pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo
wysoka. Nalezy uwazag¢, by nie dotykac¢ tych
gorgcych czesci urzadzenia.

Nalezy sie upewni¢, ze podczas pracy
urzgdzenie nigdy nie bedzie mie¢ stycznosci
z materiatami tatwopalnymi, takimi jak
zastony, materiat, itp., gdyz mogtoby to
spowodowac pozar.

Nalezy uwazaé, by nie zarysowa¢ specjalnej
powierzchni ptytek grzewczych, gdyz

moze to spowodowac dostanie si¢ matych
kawatkéw tej powierzchni do zywnosci.
Nalezy uzywac drewnianej, lub odpornej na
goraco plastikowej szpatutki.

Nalezy zawsze odtgczac urzadzenie, gdy
nie jest uzywane, szczegolnie, jesli nie jest
wyposazone w przycisk wytgczajacy.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko do
zywnosci, do ktdrej przygotowywania jest
przeznaczone.

Nigdy nie przeno$ urzadzenia za uchwyt.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy
z zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb
(w tym dzieci), ktorych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktére nie majg doswiadczenia w obstudze
tego produktu, chyba, ze znajdujg sie

pod nadzorem osoby posiadajgcej takie
zdolnosci.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

(*) Kompetentny, wykwalifikowany elektryk:
oddziat sprzedazy producenta, importer, lub
jakakolwiek osoba, ktora jest wykwalifikowana,
zaakceptowana i kompetentna, by
przeprowadzi¢ tego rodzaju naprawe, nie
powodujac niebezpieczenstwa. We wszelkich
przypadkach nalezy zwréci¢ urzadzenie do
elektryka.

NAZWY CZESCI: (patrz obrazek A)
. Przycisk zwalniania dolnej ptyty

. Przycisk zwalniania gérnej ptyty

. Otwor na powietrze

. Uchwyt

. Przycisk zwalniania zawiasu

. Goérna plyta gotujgca

. Dolna ptyta gotujaca

. Panel sterowania

O©CONOOOAPR~WN =

Wytgcznik zasilania

10.Wskaznik Swietiny stanu
11.Zamrozone
12.Bekon

POLSKI
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13.Kurczak
14.Kietbasa
15.Wotowina
16.Ryba
17.Burger
18.Gotowy

K

ORZYSTANIE
Wypalenie ochronnej powtoki spowoduje
przy pierwszym uzyciu dymienie. NIE jest to
szkodliwe.
Przed pierwszym uzyciem wytrzyj
powierzchnig ptytek wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.
Mozesz posmarowac ptytki mastem,
margaryna, lub ttuszczem do pieczenia.
Poniewaz urzgdzenie posiada
nieprzywierajacg powtoke, uzycie masta lub
tluszczu jest opcjonalne.
Uwaga: podczas pracy ptytki opiekajace
nagrzewaja si¢. Nalezy uwazaé, by sie nie
poparzyé.

180° OTWIERANIE

1.

Umies¢ grill na czystej, ptaskiej i odpornej
na gorgco powierzchni przeznaczonej do
gotowania.

Normalnie grill otwiera si¢ do kata 105
stopni, jak pokazano na ilustracji 1.

. Gdy urzadzenie jest umieszczone jak na

il. 1, przytrzymaj gérng ptyte z przodu pod
nieco nachylonym kgtem i nacisnij przycisk
zwalniania zawiasu. Gérna ptyta gotujgca
moze by¢ umieszczona pod katem 180
stopni z dolng ptytg gotujgca, jak pokazano
nail. 2.

. Uzywaj grilla jako otwartego grilla do

gotowania burgerdw, stekow, drobiu, ryb i
warzyw.

. Aby wrdci¢ do pozycji na il. 1, unies$ gorng

ptyte gotujgca do pozycji nachylonej. Gdy
przycisk zwalniania zawiasu wyskoczy,
goérna ptyta zostata zablokowana w pozycji
nachylone;j.

. Tryb inteligentny nie dziata, jesli grill jest

uzywany w pozycji otwarte;.

UWAGA: Jesli wtyczka zasilania jest
podtgczona, wentylator bedzie pracowaé przez

3
M

minuty po wytgczeniu.

ONTAZ TACEK OPIEKAJACYCH

Normalnie grill otwiera sig do kata 180 stopni,

ja

k pokazano na ilustracji 2.

Wsun tacki w zaciski blisko zawiasu i lekko
nacisnij w dot przedni koniec tacki, by
zablokowata sie w miejscu.
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(nie ma zastosowania, jesli urzadzenie
pracuje otwarte w temperaturze 105°C lub
180°C)

TRYB INTELIGENTNY

1.

2.

Podtgcz wtyczke do gniazda zasilania, a
rozlegnie sie dzwigk.

Naci$nij wtgcznik. Wskaznik stanu zapali
sie i bedzie ciggle przypomina¢ o wybraniu
kategorii zywnos$ci na panelu sterowania.
Na przyktad jesli chcesz upiec kurczaka,
mozesz nacisnac¢ przycisk ,kurczak”. Po
wybraniu kategorii zywnosci, zapali si¢
réwnoczesnie pie¢ wskaznikow.

. Po wybraniu wszystkich ustawien nacisnij

przycisk ,OK”, poczekaj na nagrzanie sie
urzgdzenia; odpowiednio bedzie zapalony
tylko wskaznik ,PODGRZEWANIE".

. Gdy zgdana temperatura zostanie

osiggnieta, rozlegnie sig¢ dzwigk,
oznaczajacy zakonczone podgrzewania.
Mozna teraz potozy¢ kurczaka na

ptycie gotujacej. Teraz wskaznik
,PODGRZEWANIE” bedzie niezmiennie
migac¢, a wskaznik ,ROZPOCZECIE
GOTOWANIA” sie zapali.

. Pot6z jedzenie na dolnej plycie i zamknij

ptyty. Grubos$¢ jedzenia zostanie wykryta w
ciggu 3 s i urzadzenie odpowiednio wybierze
proces podgrzewania. Teraz wskazniki
,PODGRZEWANIE” ORAZ ,ROZPOCZECIE
GOTOWANIA” bedg na state zapalone, a
wskaznik ,PRZYPIEKANIE” zacznie miga¢.

. Podczas ciggtego podgrzewania wskaznik

powoli przetaczy sig z ,PRZYPIEKANIE” na
,SREDNIO”, oznaczajgc zaawansowanie
gotowania. Gdy jeden stan zostanie
osiggniety, migajacy wskaznik zapali sie na
state, a nastepny zacznie migaé.

. Gdy wskaznik ,PODPIECZONY” zapali

sie na state, caty proces gotowania jest
zakonczony. Rozlegnie sig dzwigk, a
nastepnie urzgdzenie automatycznie sie
wytgczy. Otworz ptyty trzymajac za uchwyt i
sprawdz jedzenie.

TRYB RECZNY

1.

2.

Podtgcz wtyczke do gniazda zasilania, a z
urzgdzenia rozlegnie sig dzwiek.

Naci$nij wtgcznik, po czym nacisnij przycisk
,M”, by wybrac tryb reczny. Wskaznik
zamiga przez wszystkie pie¢ standéw.

. Nacisnij ,OK”, a urzgdzenie rozpocznie

nagrzewanie. Miga teraz tylko wskaznik
,PODGRZEWANIE".

4.

c

Gdy podgrzewanie zostanie zakoriczone,
rozlegnie sie dzwigk. Wskaznik
,LPOGRZEWANIE” zapali sie na state, a
pozostate bedg po kolei migac.

. Umies$¢ jedzenie na ptycie. Zamknij ptyty, a

urzgdzenie rozpocznie grillowanie jedzenia.
W trybie recznym brak wykrywania grubosci
jedzenia oraz przypominania stanu. Po kilku
minutach sprawdz stan jedzenia. Urzadzenie
automatycznie wytaczy sie po dwoch
godzinach.

ZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtgcz i poczekaj, az
urzadzenie i ptyty ostygng. Po otwarciu ptyty
nie przylegajacej tostera nalezy odczekac¢ na
jej ostygniecie.

Do czyszczenia powierzchni tostujgcej
przydatne sg jednorazowe reczniczki
kuchenne, zwréci¢ uwage aby byly migkkie.
Pozostatosci na obrzezach, spieczone
resztki produktéw dadzg sie fatwo usung¢ po
polaniu ich kilkoma kroplami oleju jadalnego
i odczekaniu ok. 5 minut.

Potem delikatnie usuna¢ pozostatosci
miekkim i czystym reczniczkiem
papierowym. Zwroci¢ uwage aby na
powierzchni nie zostaty zadne resztki
pokarméw, ttuszczu i wody.

Nie uzywac ostrych srodkéw czyszczacych

i szorujgcych. Moga one uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie zanurzaj w wodzie, ani innych
ptynach.

DANE TECHNICZNE:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspomaoc ochrong srodowiska!

mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepisow: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizacji.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU
VAZNE MERE BEZBEDNOSTI

Molimo vas da pre koriS¢enja uredaja
pazljivo procitate ova uputstva.

Proverite da li napon vaSe mreze odgovara
naponu navedenom na uredaju.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez
nadzora. Drzite van domasaja dece fili
nekompetentnih osoba.

S vremena na vreme proverite ima li
ostecenja na kablu. Nikada ne Koristite
uredaj ako kabl ili uredaj pokazuju znakove
oStecenja, ve¢ ga odnesite na pregled i
popravku u odgovaraju¢i ovlaséeni servis
(*). Ukoliko je kab oste¢en, mora da bude
zamenijen u ovlaS¢enom servisu. (*)

Uredaj koristite samo u domacinstvu, i to na
nacin koji je opisan u ovim uputstvima.
Nikada i ni iz bilo kog razloga ne uranjajte
uredaj u vodu ili neku drugu te¢nost. Nikada
ga ne stavljajte u masinu za pranje posuda.
Nikada ne koristite uredaj u blizini vru¢ih
povrsina.

Pre ciS¢enja uvek iskljucite uresaj sa
elektricne mreze.

Nikada ne koristite uredaj napolju i uvek ga
stavljajte u suvo okruzenje.

Nikada ne koristite dodatke koje

proizvodac¢ nije sam preporucio. Mogli bi da
predstavljaju opasnost za korisnika, a i rizik
od oStecenja proizvoda.

Nikada ne pomerajte uredaj povlaéenjem
kabla. Proverite da kabl nikako ne moze da
se zaglavi. Ne omotavajte kabl oko uredaja i
ne savijajte ga.

Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

Pre CiS¢enja i odlaganja proverite da li se
uredaj dovljno ohladio.

Uverite se da kabl ne dolazi u dodir sa vrelim
delovima uredaja.

Temperatura dostupnih povrSina moze da
bude veoma visoka tokom rada uredaja.
Obratite paznju da ne dodirnete vrele delove.
Vodite rauna da uredaj tokom rada nikada
ne dode u dodir sa zapaljivim materijalima,
kao Sto su zavese, krpe, itd. jer moze doci
do pozara.

Vodite rauna da ne ogrebete specijalni
premaz plo€a za kuvanje, jer deli¢i premaza
mogu da dospeju u hranu. Koristite klasi¢nu
drvenu varjacu ili plasti¢nu koja je otporna
na visoke temperature.

Uvek iskljucite uredaj kada nije u upotrebi,
narocito posto nije opremljen prekidacem za
uklj/isklj.

Uredaj koristite samo za hranu koja treba da
se kuva.

Uredaj nikad ne prenosite drze¢i ga za
drsku.

Nije predvideno da se uredajem upravlja
pomocu eksternog tajmera ili zasebnog
sistema daljinskog upravljanja

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (ukljucuju¢i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim

sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,

osim u slu€aju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

(*) Kompetentni kvalifikovani elektricar:
odeljenje za post-prodaju proizvodaca ili
uvoznik ili bilo koja osoba koja je kvalifikovana,
odobrena i kompetentna za vr8enje ovakvih
vrsta popravki, kako bi se izbegla bilo kakva
opasnost. U svakom slu€aju trebali biste da
vratite uredaj ovom elektricaru.

NAZIV DELOVA: (slika A)

. Taster za otpustanje donje ploce
. Taster za otpustanje gornje ploce
. Vazdu$ni otvor

Rucka

. Taster za otpustanje Sarke
. Gornja grejna plo¢a

. Donja grejna ploca

. Kontrolna tabla

Prekida¢ dovoda napona

10 Statusna signalna lampica
11.Zamrznuto

12.Slanina

13.Piletina

14.Kobasica

15.Govedina

16.Riba

17.Hamburger

18.Spremno

UPOTREBA
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Obgorevanje zastitnog sloja pri prvoj
upotrebi stvori¢e dim. To NIJE Stetno.

Pri prvoj upotrebi obriSite povrsinu plo¢a
vlaznom krpom, a zatim osusite.

Plo¢e mozete premazati puterom,
margarinom ili maséu. Kako uredaj poseduje
poseban premaz protiv lepljenja hrane,
upotreba putera ili ulja je opciona.

PaZnja: tokom rada, ploCe za pecenje se
zagrevaju. Obratite paznju da se ne izgorite.

OTVARANJE ZA 180°
. Stavite gril na Cistu, ravnu povrsinu otpornu
na toplotu na kojoj nameravate da kuvate.
Gril se obi¢no otvara pod uglom od 105
stepeni, kao na slici 1.

2. Kad je uredaj postavljen kao na slici 1,
postavite gornju plo¢u pod manje nagnutim
uglom i pritisnite taster za otpustanje Sarke.
Gornja grejna plo¢a moze se postaviti pod
uglom od 180 stepeni, sa donjom grejnom
plo¢om kao na slici 2.

3. Na otvorenom grilu mozZete spremati
hamburgere, odrezak, perad, ribu i povrce.

4. Da biste vratili uredaj u polozaj kao na slici
1, samo podignite gornju grejnu ploc¢u u
nagnuti polozaj. Kad taster za oslobadanje
Sarke isko¢i, gornja ploca je priévr§éena u
nagnutom poloZaju.

5. Pametni rezim nije primenjiv kad se gril
koristi u potpuno otvorenom polozaju.

NAPOMENA: Ventilator ¢e nastaviti da radi 3

minute po iskljuenju uredaja pomocu tastera

za iskljucivanje ako je utikac u uti¢nici.

MONTIRAJTE TACNE ZA PECENJE

Gril se obi¢no otvara pod uglom od 180 stepeni,
kao na slici 2.

Ubacite tacne medu spone kod Sarke i malo
jace gurnite nadole prednji deo tacne kako bi se
uklopila na odgovarajuée mesto.

RAD
(Nije primenjivo pri pe¢enju na 105°C ili
180°C u otvorenom polozaju uredaja)

PAMETNI REZIM

1. Utaknite utika¢ u utiCnicu i zacuce se zvucni
signal

2. Pritisnite taster ,Ukljuivanje”, statusna
signalna lampica ¢e nastavljati da treperi kao
podsetnik za odabiranje kategorije hrane
na kontrolnoj tabli. Na primer, ako Zelite da
ispecete pile pritisnite taster ,piletina”. Kad
odaberete kategoriju hrane pet signalnih
lampica zasvetlice zajedno.

3. Pritisnite taster ,OK” kad zavrsite sa
pode$avanjima i pustite uredaj da se
zagreje, pri Cemu ¢e zasvetliti samo signalna
lampica ,PRETHODNO ZAGREVANJE”.

4. Kad uredaj dostigne Zeljenu temperaturu
zacuce se zvucni signal kao znak da je
prethodno zagrevanje zavrSeno, pa mozete
da stavite pile na grejnu plo¢u. U ovom
trenutku signalna lampica ,PRETHODNO
ZAGREVANJE” treperi¢e bez prestanka, i
lampica ,POCNI KUVANJE” ¢e zasvetliti.
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5.

Stavite hranu na donju plocu i zatvorite
ploce. Debljina hrane moze se detektovati
za 3 s, na osnovu Gega ¢e uredaj odabrati
odgovarajuéu proceduru zagrevanja. U ovom
trenutku signalne lampice ,PRETHODNO
ZAGREVANJE” i ,POCNI KUVANJE” svetlice
bez prestanka, a lampica ,SLABO PECENO”
Ce zatreperiti.

Tokom zagrevanja signalna lampica ¢e

iz ,SLABO PECENO” postepeno preéi u
,DOBRO PECENO” i tako pokazivati status
hrane. Kada se dostigne Zeljeni status
signalna lampica koja treperi svetlice bez
prestanka, a sledeca signalna lampica
pocece da treperi.

Kad signalna lampica ,DOBRO PECENQ”
svetli bez prestanka znaci da je pe¢enje
zavrSeno i zacuce se zvucni signal, posle
Cega ¢e se uredaj automatski iskljuciti.
Otvorite ploce povlacenjem drske i proverite
hranu.

RUCNI REZIM

1.

2.

Utaknite utika¢ u uti¢nicu i iz uredaja ce se
zacuti zvuéni signal.

Pritisnite taster za ukljucivanje, pa potom
taster ,M” da biste odabrali ru¢ni rezim.
Signalne lampice trepere tokom svih pet
statusa.

Pritisnite ,OK” i uredaj ¢e poceti da

se zagreva. U ovom trenutku treperi
samo signalna lampica ,PRETHODNO
ZAGREVANJE”.

Kad se zagrevanje zavrsi zacuce se zvucni
signal. Signalna lampica ,PRETHODNO
ZAGREVANJE” svetli bez prestanka, a
ostale Cetiri trepere jedna za drugom.
Stavite hranu na plo¢u. Zatvorite ploce i
uredaj ¢e poceti sa peCenjem hrane. U
ru¢nom rezimu nema detekcije debljine
hrane i podsetnika o njenom statusu.
Proverite status hrane za nekoliko minuta.
Uredaj ¢e se automatski iskljuciti za dva
sata.

CISCENJE

Pre ¢iS¢enja iskljucite iz utinice i satekajte
da se ureda;j i plo¢e ohlade. Omogucite

da se ohladi tako $to éete otvoriti gornju
neprijanjajucu tost plocu.

Za ¢iSc¢enje unutrasnjih povrsina dobre su
rolne kuhinjskog papira, u svakom slu¢aju
bi trebali da koristite krpe od upijajucih
materijala.

Tvrdokorno »zagorela ili nagorela mesta«
mozete lako da savladate kada pre samog
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¢iS¢enja sipate nekoliko kapi normalnog
jestivog ulja na mesta koja Cete da Cistite i
oko 5 minuta pustite da deluje.

» Spolja upotrebite mokru krpu — pri tom je
vazno da ni vlaga, ulje ili mast ne ostane na
rebrima za hladenje.

* Niu kom sluéaju ne koristite abrazivna t;.
agresivna sredstva za CiS¢enje ili Celicnu
vunu. lzgrebali bi ste povrsinu i ostetili
unutrasnju oblogu.

¢ Ne uranjajte u vodu ili neku drugu
te€nost.

TEHNICKI PODACI:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Ekolo$ko odlaganje otpada
Mozete pomoci zastiti okoline! Molimo ne

mmm zaboravite da postujete lokalnu regulativu.

Odnesite pokvarenu elektri€nu opremu u
odgovarajuéi centar za odlaganje otpada.

LIETOSANAS PAMACIBA

SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI
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Ladzu rapigi izlasiet $Ts instrukcijas pirms
iekartas lietoSanas.

Parliecinieties, ka spriegums atbilst tam, kas
noradits uz iekartas.

Nekad neatstajiet iekartu bez pieskatiSsanas
darbibas laika. Sargajiet to no bérniem un
nekompetentiem cilvékiem.

Laiku pa laikam parbaudiet, vai vads nav
bojats. Nekad nelietojiet ierici, ja vads vai
ierice izskatas bojati. Parbaudiet un labojiet
to kompetenta kvalificéta servisa (*). Ja vads
ir bojats, to janomaina kompetenta kvalificéta
servisa (*).

lerici izmantojiet tikai telpas un ta, ka
noradits $ajas instrukcijas.

Nekad nekadu iemeslu dé| nelieciet iekartu
adent vai kada cita Skidruma. Nekad to
nelieciet trauku mazgajamaja masina.
Nedarbiniet iekartu blakus karstam virsmam.
Pirms tiri§anas vienmér atvienojiet iekartu
no elektribas.

Nekad neizmantojiet iekartu arpus telpam un
vienmeér turiet to sausa vidé.

Nekad neizmantojiet paligierices, kuras
neiesaka razotajs. Tas var kaitét lietotdjam
un var sabojat iekartu.

Nekad neparvietojiet iekartu, to raujot aiz
vada. Parliecinieties, lai vads netiktu aiztikts
jebkada veida. Netiniet vadu apkart iekartai
un nelokiet to.

Novietojiet iekartu uz galda vai lidzenas
virsmas.

Parliecinieties, ka iekarta pirms tiriSanas un
glabasanas ir atdzisusi.

Parliecinieties, lai vads nenonak kontakta ar
iekartas karstajam dalam.

LietoSanas laika iekartas pieejamas
virsmas var bt |oti karstas. Izsargieties tam
pieskarties lietoSanas laika.

Parbaudiet, lai iekarta darbibas laika
nebdtu kontakta ar viegli uzliesmojoSiem
materialiem, pieméram, aizkariem,
audumiem utt., jo tas var radtt aizdegSanos.
Nesaskrapéjiet cepamo platnu speciala
parklajuma virsmas, jo tad ST parklajuma
gabalini var nok|at édiena. Izmantojiet
parastu koka lapstinu vai karstumizturigu
plastmasas lapstinu.

Vienmér atvienojiet iekartu no elektribas,
kad ta netiek izmantota, it ipasi, ja ta nav
aprikota ar ,,on/off* slédzi.

lekartu izmantojiet tikai ta édiena
pagatavo$anai, kuru uz tas paredzéts
gatavot.

lerici nedrikst parnésat aiz roktura.

lerTci nedrikst darbinat ar aréju taimeri vai
atsevisSku talvadibas sistéemu.

ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai
sk. bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas,
sensoras vai prata spéjas, ka ar pieredzes
vai zinaSanu trikums, iznemot gadijumus,
kad vinus pieskata vai par ierices lietoSanu
instrué cilvéks, kas atbild par vinu droSibu.
Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

(*) Kompetents kvalificéts elektrikis: razotaja
vai importétaja pardoSanas nodala vai cita
kvalificéta, apstiprinata un kompetenta persona,
kas ir spéjiga veikt $adus labojumus, izvairoties
no visam briesmam. Jebkura gadijuma jums
janogada ierice Sim elektrikim.

DAL.U NOSAUKUMI: (att A)

. Apakséjas plaksnes atbrivoSanas poga
. Augséjas plaksnes atbrivoSanas poga
. Ventilacijas atvere

. Rokturis

Enges atbrivosanas poga

. Augséja cepsanas plaksne
. Apak3éja cepSanas plaksne
. Vadibas panelis

Jaudas slédzis

10 Stavok|a indikacijas izgaismojums
11.Sasaldéts

12.Bekons

13.Vista

14.Desa

15.Liellopu gala

16.Zivs

17.Burgers

18.Gatavs

LIETOSANA
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Aizsargkartas nodeg$ana pirmaja lietoSanas
reizé var radit dimosanu. Tas NAV bistami.
Lietojot iekartu pirmo reizi, noslaukiet platnes
ar mitru lupatinu, péc tam ar sausu.

JUs varat iesmérét platnes ar sviestu,
margarinu vai cepamo ellu. Ta ka iekartai ir
nepiedegos$a parklajuma virsma, sviesta vai
ellas izmanto8ana nav obligata.

Uzmanibu: darbibas laika cepamas

platnes sakarst. Esiet piesardzigi un
neapdedzinieties.
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ATVERAMS 180°

1. Nolieciet grilu uz tiras, lldzenas un
karstumizturigas virsmas, kur planojat cept.
Parasti grilu atver 105 gradu lenkT, ka
paradits 1. attéla.

2. Kad ierice ir novietota, ka paradits 1. attéla,
turiet aug$éjo plaksni uz augSu mazaka lenkt
un piespiediet enges atbrivo$anas pogu.
Augs$éjo cepSanas plaksni var atvért par 180
gradiem no apaks$éjas cepSanas plaksnes,
ka paradits 2. attela.

3. Izmantojiet atvértu grilu, lai ceptu burgerus,
steikus, majputnu galu, zivis un darzenus.

4. Lai atgrieztos 1. attéla paraditaja stavokli, ir
tikai slipi japace| aug$éja cepSanas plaksne.
Kad tiek izgrista enges atbrivo$anas poga,
augs$éja plaksne ir nostiprinata slipa stavokir.

5. Kad grils tiek lietots plakaniski atvérta
stavokli, nevar izmantot intelektisko rezimu.

PIEZIME: ja kontaktspraudnis ir iesprausts
elektrotikla kontaktligzda, péc jaudas slédza
izslégSanas ventilators turpinas darboties tris
mindtes.

CEPSANAS PAPLASU SALIKSANA

Parasti grilu atver 180 gradu lenkT, ka paradits
2. attéla.

lelieciet paplates skavas pie enges un viegli
spiediet uz leju paplates priekSgalu, lai
nostiprinatu paplati vieta

LIETOSANA
(neattiecas uz ierices lietosanu 105 vai 180
gradu lenki atverta stavokli)

INTELEKTISKAIS REZIMS

1. lespraudiet kontaktspraudni elektrotikla
kontaktligzda. Atskanés skanas signals.

2. Piespiediet jaudas slédza pogu. Stavokla
indikatori secigi un atkartoti iedegsies,
lai atgadinatu, ka jums vadibas panelt ir
jaizvelas partikas kategorija. Pieméram,
ja gribat cept vistu, varat piespiest pogu
,vista”. Péc tam, kad esat izvélgjies partikas
kategoriju, pieci indikatori iedegsies reizé.

3. Kad iestatijums ir izvéléts, piespiediet pogu
,GATAVS” un |aujiet iericei uzkarst. Attiecigi
spidés tikai indikators ,UZKARSESANA”.

4. Kad bis sasniegta vajadziga temperatira,
atskanés skanas signals, kas apliecinas, ka
uzkarséSana ir pabeigta un jus varat likt vistu
uz cep$anas plaksnes. Saja laika mirgos
indikators ,UZKARSESANA” un iedegsies
indikators ,SAKT CEPSANU’.

5. Nolieciet partiku uz apakséjas plaksnes
un aizveriet plaksnes. Triju sekunzu laika
tiks noteikts partikas biezums, un ierice
izvélésies piemérotu karséSanas proceddru.
Saja laika nepartraukti spidés indikatori
,UZKARSESANA’ un ,SAKT CEPSANU’,
bet mirgos indikators ,PUSJELS”.

6. Turpinoties karséSanai, indikatora lampinas
pakapeniski ieslégsies no ,PUSJELS”
Iidz ,LABI IZCEPTS", lai paradttu partikas
stavokli. Kad kads stavoklis ir sasniegts,
mirgojosSais indikators saks nepartraukti
sp1dét un saks mirgot nakamais indikators.

7. Kad sak nepartraukti spidéet indikators
,LABI IZCEPTS”, viss cep$anas process ir
pabeigts un atskanés skanas signals, péc
tam ierice automatiski izslégsies. Aiz roktura
atveriet plaksnes un parbaudiet &dienu.

MANUALAIS REZIMS

1. lespraudiet kontaktspraudni elektrotikla
kontaktligzda, un ierice raidis skanas
signalu.

2. Piespiediet jaudas slédzi un péc tam
piespiediet pogu ,M”, lai izvélétos manualo
reZimu. Piecu stavok|u indikatori secigi
mirgos.

3. Piespiediet ,GATAVS”, un ierice saks
uzkarst. Saja laika mirgo tikai indikators
LUZKARSESANA”.

4. Kad uzkarsé$ana bis pabeigta, atskanés
skanas signals. Nepartraukti spidés
indikators ,UZKARSESANA”, un parsjie &etri
indikatori secigi mirgos.

5. Nolieciet partiku uz plaksnes. Aizveriet
plaksnes, un ierice saks cept partiku.
Manualaja rezima nav partikas biezuma
noteik8anas un stavokla atgadinajumu.
Péc vairakam minatém parbaudiet partikas
stavokli. lerice automatiski izslégsies péc
divam stundam.

TIRISANA

« Pirms tiriSanas izslédziet iekartu un gaidiet,
lai ta un platnes atdziest. Laujiet atdzist, turot
augséjo neliposa parklajuma grauzdésanas
platni atvértu.

« lek$g&jas virsmas tiriSanai labi noder
uzslicoSa materiala papira virtuves dvieli.

+ Tpasi spécigu piedegumu notirisanai
vispirms uzlejiet paris pilienus ellas uz
piedeguma vietdm un |aujiet tai apm. 5min.
iedarboties.
lerices arpuses tiriSanai Jus varat izmantot
mitru lupatinu. Svarigi ir nepielaut, lai

ella, tauki vai Skidrums paliktu uz vada
dzeséSanas spirales.

» Nekada gadijuma neizmantojiet tirisanai
stipras iedarbibas tiriS8anas lidzek|us vai
berzamos. Pretéja gadijuma varétu tikt
bojata ierices arpuse un saskrapéts ieks€jas
virsmas parklajums.

* Nelieciet iekartu adent vai cita Skidruma.

TEHNISKIE DATI:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Videi draudziga atbrivoSanas no ierices

JUs varat palidzét saudzét vidi! Ladzu,
= jevérojiet vietéjo valsts likumdoSanu,
nogadajiet nedarbojoSos elektrisko aprikojumu
piemérota atkritumu savakSanas centra.

19
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VARTOTOJO VADOVAS

SVARBI INFORMACIJA
PraSome perskaityti naudojimo instrukcijas
prie$ pradedant naudoti jranga.

+ Patikrinkite ar jrangos reikalaujama elektros
jtampa sutampa su jlsy namuose esancia
elektros jtampa.

» Nepalikite jjungtos jrangos be priezidros.
Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

+ Retkarciais patikrinkite ar nesugedes laidas.
Nenaudokite jrangos, jei pastebéjote, kad
sugedes laidas ar pati keptuvé. Kreipkités
i kvalifikuotg specialistg, kad pataisyty
gedimus. (*). Jei laidas pazeistas, jis turi bati
pakeistas kvalifikuoto asmens. (*)

* Jranga naudokite tik namy ruosoje, ir tik
pagal Sioje instrukcijoje aprasyta paskirt].

+ Niekada nepanardinkite Sios jrangos |
vandenj ar kokj kitg skystj.

» Neplaukite Sios jrangos indy plovimo
masina.

» Nenaudokite Sios jrangos Salia jkaitusiy
pavirsiy.

+ Prie$ valydami visada i$junkite jrangg i$
elektros lizdo.

» Nenaudokite jrangos lauke, laikykite jg
sausoje aplinkoje.

» Nenaudokite priedy, kuriy nerekomenduoja
gamintojas. Jie gali sukelti pavojy vartotojui
ir sugadinti jranga.

» Niekada nejudinkite jrangos traukdami
uz laido. Jsitikinkite, kad laidas niekur
neuzklius. Nevyniokite laido apie jrangg ir jo
nelankstykite.

+ Padékite jrangg ant stalo ar kito lygaus
pavirsiaus.

+ Palaukite, kol jranga atvés pries jg valydami
ir supakuodami.

+ Pasistenkite, kad laidas niekada neliesty
karsty jrangos daliy.

+ Kaijranga jjungta, jos pavirSius gali bati labai
ikaites. BUkite atsargs, ir nelieskite jrangos
pavirSiaus, kai ji jjungta.

+ Uztikrinkite, kad esant jjungtai jrangai,
ji neliesty tokiy degiy medziagy, kaip
uzuolaidos, medziagos, ir pan.

+ Bukite atsargus, ir pasistenkite nesubraizyti
specialaus kepamojo padéklo pavirSiaus,
kitaip Sio pavirSiaus dalelytés gali patekti j
jasy maista. Naudokite klasikinius medinius
arba karsciui atsparius plastikinius jrankius.

+ Kai nesinaudojate jranga, visada isjunkite jg
i§ elektros lizdo. Ji neturi on/off (automatinio
iSsijungimo) funkcijos.

* Naudokite jrangg tik maistui, kurj reikia kepti.

« Prietaiso jokiu bidu negalima gabenti su
rankena.

» Prietaisas néra numatytas valdyti iSoriniu
laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

+ §jjrenginj draudZiama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine, jutimine
ar protine negalig arba patirties ir Ziniy
arba nurodo, kaip naudotls jrenginiu, uz jy
saugumga atsakingas asmuo.

» Vaikai turi bati prizidrimi, siekiant uztikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

(*) Kvalifikuotas elektrikas: gamintojo ir

importuotojo paskiriamas elektrikas, kuris

garantiniu laikotarpiu baty atsakingas uz
jrangos taisyma. Sugedus jrangai, pristatykite jg

Siam elektrikui.

DALIY PAVADINIMAI: (pav A)

. Apatinés plokstés atpalaidavimo mygtukas
. VirSutinés plokstés atpalaidavimo mygtukas
Oro anga

Rankena

. Lanksto atpalaidavimo mygtukas

. VirSutiné maisto gaminimo ploksté

. Apatiné maisto gaminimo ploksté

. Valdymo skydelis

Maitinimo jungiklis

10 Basenos indikatoriaus lemputé
11.Saldytas

12.Bekonas

13.Vistiena

14.Desrelés

15.Jautiena

16.Zuvis

17.Mésainis

18.Paruosta

NAUDOJIMAS

* Apsauginis pavirSius pirmo naudojimo metu
gali sukelti dimus. Sie dimai nekenksmingi.

« Naudojant pirma kartg, nuvalykite padékly
pavirSiy su drégna skiautele, ir nusausinkite.

« Kepimo padéklus galite sutepti sviestu,
margarinu, ar taukais. Kadangi padékly
pavirSius yra nepridegantis, pries kepant jo
nebdtina iStepti riebalais.

* PASTABA: veikimo metu kepimo padéklai
gerai jkaista. Bukite atsargis, kad
nedudegtumeéte.

©CONDORAWN

180° ATIDARYMAS

1. Padékite groteles ant Svaraus, lygaus ir
karsciui atsparaus pavirSiaus, kur ketinate
gaminti maista.
|prastai grotelés atidaromos 105 laipsniy
kampu kaip parodyta 1 pav.

2. Kai prietaisas padétas kaip parodyta 1 pav.,
prilaikydami pastumkite plokste j priek|,
mazesniu pasvirimo kampu, ir paspauskite
lanksto atpalaidavimo mygtuka. VirSuting
maisto gaminimo plokste galima padéti
180 laipsniy kampu apatinés atzvilgiu, kaip
parodyta 2 pav.

3. Mésainius, zlegtainius, paukstiena, zuvj ir
darzoves gaminkite ant atviry groteliy.

4. Kad grazintumete j 1 pav. parodytg
padétj, tiesiog kilstelékite virSutine plokste
i pasvirusig padétj. 155okus lanksto
atpalaidavimo mygtuku, virSutiné ploksté
uzfiksuojama pasvirusioje padétyje.

5. Prietaiso negalima naudoti iSmaniuoju
rezimu, kai maistas gaminamas ant atviry
groteliy.

PASTABA. Paspaudus maitinimo mygtuka
norint iSjungti prietaisg kiStukui esant maitinimo
lizde, ventiliatorius veiks 3 minutes.

KEPSNIY LAIKIKLIYJ MONTAVIMAS

|prastai grotelés atidaromos 180 laipsniy kampu
kaip parodyta 2 pav.

|dékite laikiklius j spaustuvus prie lanksto ir
spustelékite priekine laikiklio dalj, kad laikiklis
uzsifiksuoty vietoje

EKSPLOATAVIMAS
(Netaikoma, kai prietaisas naudojamas
105°C ar 180°C atviroje padétyje)

ISMANUSIS REZIMAS
. JkiSkite kiStukg j maitinimo lizdg: pasigirs
pypteléjimas.

2. Paspauskite mygtukg ,Maitinimo jungiklis®:
paeiliui ir pakartotinai jsiziebs bisenos
indikatorius, kad priminty pasirinkti maisto
kategorijg valdymo skydelyje. Pavyzdziui,
jeigu norite kepti vista, galite paspausti
mygtuka ,viStiena“. Pasirinkus maisto
kategorija, kartu jsiziebs penki indikatoriai.

3. Atlike visus nustatymus, paspauskite
mygtukg ,OK*, palaukite, kol prietaisas jkais.
Prietaisui kaistant, degs tik indikatoriaus
lemputé ,JKAITNINIMAS®.

4. Prietaisui jkaitus iki reikiamos temperataros,
pasigirs pypteléjimas, parodantis, jog
prietaisas jkaito ir galima padéti vistg ant
maisto gaminimo plokstés. Tuo metu blyksés

indikatorius ,|KAITINIMAS* ir jsiziebs
indikatorius ,PRADETI GAMINTI MAISTA".

5. Padékite maistg ant apatinés plokstés
ir uzdarykite plokstes. Maisto storis
nustatomas per 3 s ir prietaisas atitinkamai
pasirenka kaitinimo rezima. Tuo metu degs
indikatoriai ,|KAITINIMAS® bei ,PRADETI
GAMINTI MAISTA ir pradés blykséti
indikatorius ,PUSKEPIS".

6. Nuolatos kaitinant, indikatoriaus lemputé
palaipsniui persijungs i§ ,PUSKEPIS* |
,VISISKAI ISKEPTAS", kad parodyty maisto
paruos$imo bisena. Pasiekus reikiamag
bisenag, blyksintis indikatorius liausis blykséti
ir pradés degti, o kitas indikatorius pradés
blykséti.

7. Pradéjus degti indikatoriui ,VISISKAI
ISKEPTAS*, kepimo procesas baigtas
ir, pasigirdus pypteléjimui, prietaisas
automatiskai iSsijungs. Paéme uz rankenos,
atidarykite plokstes ir pazidrékite, ar maistas
paruostas.

RANKINIS REZIMAS

1. JkiSkite kiStuka j maitinimo lizdg ir prietaisas
supypses.

2. Paspauskite maitinimo jungiklj, po to —
mygtukg ,M*, kad pasirinktuméte rankinj
rezima. Indikatoriaus lemputé blyksés,
parodydama penkias blsenas.

3. Paspauskite mygtukg ,OK" ir prietaisas
pradés kaisti. Tuo metu blyksi indikatorius
JKAITINIMAS*.

4. Prietaisui jkaitus, pasigirs pypteléjimas.
Indikatorius ,|JKAITINIMAS*® dega, o kiti keturi
indikatoriai blyksi paeiliui.

5. Padékite maistg ant plokstés. Uzdarykite
plokstes ir prietaisas pradés kepti maista.
Prietaisui veikiant rankiniu rezimu, maisto
storio nustatymo ir bsenos priminimo
funkcijos neveikia. Po keliy minuciy
patikrinkite maisto bseng. Prietaisas
automatiskai iSsijungs po dviejy valandy.

VALYMAS

* Prie$ valydami, iStraukite elektros laidg i$
lizdo ir palaukite kol jranga atvés. VirSutine
nesvylanéia danga dengta kepimo plokste
palikite atidaryta ir leiskite prietaisui atvesti.

« Ploksteliy krastus ir vidine puse nuvalykite
virtuviniu, drégnu ar dulkes surenkanciu
skuduréliu.

» Jei ant ploksteliy patekes sumustiniy
uzpildas sunkiai valosi, uzpilkite truputj
riebaly ir po 5 minuciy nuvalykite
suminkstéjusius uzpildo likucius.
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LIETUVIU K.

» Korpusg valykite tik lengvai sudrékintu
skuduréliu ir uztikrinkite, kad dréegmeé ar
riebalai nepatekty j ausinimo angas.

» Tiek vidinés, tiek iSorinés skrudintuvo dalies

nevalykite kempine arba metaliniu Sveistuku,

nes galite pazeisti pavirSiy.
* Nepanardinkite j vandenj ar kitokj skyst;.

TECHNINE INFO:
220-240V + 50-60Hz * 1800-2100W

Aplinkai saugus iSmetimas

JUs galite padéti saugoti aplinka!
mmm Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite |
atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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MANUAL DE UTILIZARE

INSTRUCTIUNI

DE SIGURAN]'A IMPORTANTE
Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de
a utiliza aparatul.

+ Verificati daca tensiunea de retea de la locul
de utilizare corespunde celei indicate pe
aparat.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat
n timpul utilizarii. Nu lasati la indemana
copiilor sau a persoanelor neavizate.

+ La anumite intervale, verificaii prezenta de
deteriorari la cablu. Nu folositi niciodata
aparatul in cazul in care cablul sau aparatul
prezintd urme de deteriorare; supuneti
aparatul controlului tehnic si depanarii
efectuate la un atelier calificat si avizat (*).
In cazul deteriorarii cablului, se impune
nlocuirea acestuia de céatre personal calificat
si avizat (*)

+ Utilizati aparatul numai in scopuri casnice
si numai in modul prevazut in aceste
instructiuni.

» Nu scufundati sub nicio forma si sub niciun
pretext aparatul in apa sau in alte lichide. Se
interzice introducerea aparatului in masina
de spalat vase.

+ Se interzice utilizarea aparatului langa
suprafete fierbintj.

+ Inainte de curatare, debrangati intotdeauna
aparatul de la sursa de alimentare.

+ Se interzice utilizarea aparatului in spatii
exterioare; amplasati intotdeauna aparatul in
medii cu umiditate scazuta.

» Se interzice utilizarea accesoriilor
nerecomandate de producator. Acestea
prezinta un pericol pentru utilizator si pot
deteriora aparatul.

* Nu deplasati niciodata aparatul tragand de
cablu. Nu permiteti cablului sa constituie
un obstacol, sub nicio forma. Nu infasuratj
cablul in jurul aparatului si nu-l indoiti.

» Asezati aparatul pe o masa sau pe o
suprafata plana.

+ Verificati daca aparatul s-a racit inainte de
a-l curata si de a-l depozita.

+ Eliminati cu desavarsire posibilitatea
producerii unui contact intre partile fierbinti
ale aparatului si cablu.

+ Temperatura suprafetelor accesibile poate
atinge valori foarte ridicate in timpul utilizarii.
Luati-va masuri de precautie pentru a nu
atinge aceste parti fierbinti ale aparatului.

* Preveniti producerea unui contact intre
aparat si materiale inflamabile, cum ar fi
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perdelele, carpele, etc. in timpul utilizarii, din
cauza pericolului de incendiu.

Nu zgériati stratul special de protectie al
placii de lucru, deoarece fragmentele de
material desprinse pot patrunde in mancarea
preparata. Folositi o lingura de lemn
obisnuita sau o paleta termorezistenta din
plastic.

Scoateti intotdeauna din priza aparatul in
timpul neutilizarii; luati in considerare mai
ales faptul ca acesta nu este dotat cu un
intrerupator de pornire/oprire.

Folositi aparatul numai pentru alimente care
sunt destinate prepararii.

Nu transportati niciodata aparatul folosind
manerul.

Aparatul nu este destinat pentru a functiona
cu ajutorul unui temporizator extern sau al
unui sistem separat de telecomanda.

Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitatj fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),

n afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura sa
o faca.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu acest aparat.

(*) Electrician calificat si avizat: departament
de asistenta post-vanzare al producatorului ori
importatorului sau orice persoana calificata,
avizata si de competenta necesara pentru
efectuarea acestui tip de reparatii in conditji de
siguranta totala. Predati aparatul electricianului
sus-mentionat, indiferent de situatie.

NUMELE PIESELOR: (Fig. A)

L°.°°.\‘.°’SJ":'>S'°.'\3.—‘

Buton de deblocare pentru placa de jos
Buton de deblocare pentru placa de sus
Orificiu pentru aer

Maner

Buton de deblocare a articulatiei

Placa superioara pentru gatit

Placa inferioara pentru gatit

Panou de control

Intrerupator general

10 Lampa indicatoare de stare
11.Congelat

12.8unca

13.Pui

14.Crenvurst

15.Carne de vita

16.Peste

17.Burger

18.Pregatit
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UTILIZARE
Arderea stratului protector va produce fum la
prima utilizare. Acesta NU este daunator.

* La prima utilizare, stergeti suprafata placilor
cu o carpa umezita si uscati-le.

» Puteti unge placile cu unt, margarina sau
cu untura. Aparatul dispune de o suprafata
anti-aderenta, utilizarea untului sau uleiului
ramanand prin urmare la latitudinea
utilizatorului.

+ Atentie: in timpul functionarii, placile de
lucru se incalzesc. Luati masuri de precautie
pentru a preveni arsurile.

DESCHIZATURA 180 DE GRADE

1. Asezati gratarul o suprafata curata, plana si
rezistenta la caldura, in locul unde doriti sa
gatiti alimentele.

In mod normal, gratarul este deschis la un
unghi de105 grade asa cum se arata in
Fig.1.

2. Cénd aparatul este pozitionat ca in figura 1,
tineti placa superioara la un unghi mai mic
de inclinare si apasati butonul de deblocare
a articulatiei. Placa superioara pentru gatit
poate fi pozitionata la un unghi de 180 de
grade fata de placa inferioara pentru gatit,
asa cum se indica in figura 2.

3. Utilizati gratarul ca gratar deschis pentru a
gati burgeri, carne de vita, carne de pasare,
peste si legume.

4. Pentru a reveni la pozitia din Fig. 1, trebuie
doar sa ridicati placa superioara in pozitia
nclinata. Cand butonul de deblocare a
articulatiei a iesit in afara, placa superioara a
fost blocata in pozitia sa inclinata.

5. Modul inteligent este inaplicabil atunci
cand dispozitivul este utilizat in pozitia larg
deschisa.

NOTA: Ventilatorul va continua s& functioneze

timp de 3 minute dupa ce apasati butonul de

alimentare pentru a opri aparatul, cu conditia ca
stecherul sa fie in priza.

MONTATI TAVILE PENTRU PRAJIRE

Tn mod normal gratarul este deschis la un unghi
de180 grade asa cum se arata n Fig.2.
Introduceti tavile in elementele de prindere de
langé articulatie si impingeti partea din fatd a
tavii cu putina forta pentru a fixa tava in pozitia
respectiva
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FUNCTIONARE

(Nu se aplica atunci cand aparatul este
utilizat in pozitie deschisa la un unghi de
105° sau 180°)

MODUL INTELIGENT

1. Introduceti stecherul in priza de alimentare,
se va auzi un semnal sonor ,beep”

2. Apasati butonul ,Comutator de alimentare” si
indicatorul de stare se va aprinde succesiv
si repetitiv pentru a va reaminti sa alegeti
de pe panoul de comanda categoria de
alimente. De exemplu, daca doriti sa prajiti
carne de pui, apasati butonul ,pui”. Dupa ce
selectati categoria de alimente, toate cele
cinci indicatoare vor lumina.

3. Apésati butonul ,OK” atunci cand toate
setarile sunt corecte, lasati aparatul sa
efectueze prelncalerea si atunci numai
indicatorul ,,PREINCALZIRE" va lumina in
modul corespunzator.

4. Cand temperatura a ajuns la valoarea
necesara, se va auzi un semnal sonor
.beep” pentru a arata ca preTncéIzirea a fost
finalizata si puteti pune carnea de pui pe
placa de gatlt Tn acest moment indicatorul
,,PREINCALZIRE" va cI|p| continuu iar
indicatorul ,,INCEPETI GATIREA” va incepe
sa lumineze.

5. Puneti alimentele pe placa de jos si inchideti
placile. Grosimea alimentelor poate fi
detectata in decurs de 3 secunde si aparatul
va alege in mod corespunzator procedura
de ncalzire. Tn acest moment, indicatorul
,PREINCALZIRE” si ,INCEPETI GATIREA”
vor lumina contlnuu iar indicatorul LPRAJIT
DOAR LA SUPRAFATA” va clipi.

6. Odata cu incalzirea continua, indicatorul
luminos va trece treptat de la indicatia
,PRAJIT DOAR LA SUPRAFATA” la indicatia
,BINE PRAJIT” pentru a afisa starea
alimentelor. Dupa ce starea respectiva a
fost atinsa, indicatorul care clipea va lumina
continuu, iar indicatorul urmator va incepe
sa clipeasca.

7. Atunci cand indicatorul ,BINE PRAJIT”
lumineaza continuu, inseamna ca intregul
proces de prajire este terminat, se va auzi
un semnal sonor ,beep” apoi aparatul se va
opri automat. Deschideti placile cu ajutorul
manerului si verificati alimentele.

MODUL MANUAL

1.

2.

Introduceti stecherul in priza de alimentare si
aparatul va emite un semnal sonor ,beep”.
Apésati butonul de alimentare electrica si
apoi apasati butonul ,M” pentru a selecta
modul de functionare manual. Lumina
indicatoare va trece succesiv prin pozitiile
care indica cele 5 stari.

. Apasati “OK” si atunci aparatul va incepe

premcalzwea Tn acest interval de timp,
numai indicatorul ,PREINCALZIRE” va clipi.

. Cand preincalzirea a fost finalizata, se va

auzi un semnal sonor ,beep”. Indicatorul
,PREINCALZIRE” va lumina continuu
iar celelalte patru indicatoare vor lumina
succesiv.

. Asezati alimentele pe placa. Inchideti placile

si aparatul va incepe prajirea alimentelor. In
modul manual, nu exista detectarea grosimii
alimentelor si nici reamintirea stérii. Verificati
starea alimentelor dupa cateva minute.
Aparatul se va opri automat dupa doua ore.

CURA]'ARE

Tnainte de curatare, scoateti din priza

si asteptati ca aparatul si placile sa se
raceasca. Lasati aparatul sa se raceasca
cu placa de prajire superioara cu strat
neaderent deschisa.

Stergeti interiorul si marginile placii cu un
burete de bucatarie, servetele absorbante
sau un material fin.

In cazul resturilor dificil de indepartat, turnati
putin ulei pe placa si stergeti din nou dupa 5
minute.

Stergeti exteriorul doar cu o tesatura usor
umezita asigurandu-va ca nu intra nici o
picatura de ulei sau grasime in interiorul
aparatului.

Nu curatati interiorul sau exteriorul cu
produse abrazive sau metalice pentru ca se
deterioreaza finisajul.

Se interzice scufundarea in apa sau in
orice alte lichide.

DATE TEHNICE:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!

mmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un
centru specializat de eliminare a deseurilor.
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BbAIFAPCKH

MHCTPYKUWUU 3A YNIOTPEBA
BA)KHM MEPKW 3A BE3OMNACHOCT

Monsi npoyeTeTe TE3U UHCTPYKLUM
BHUMAaTENHO Npeau Aa usnonaeare ypeaa.
MpoBepeTe Aanu rMaBHOTO HanpexeHue
OTroBapsi Ha NOCOYEHOTO 3a ypesa.

Hwkora He ocTaBsiTe ypeaa 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha ynotpeba. [lpbxTe U3BbH A0CTbNA
Ha Aela UM HeKOMNETEHTHM nnua.

Ot Bpeme Ha Bpeme npoBepsiBainTe kabena
3a nospeau. Hukora He n3nonseaiiTe ypeaa
ako kabena unv camus ypen nokassart
npu3HaLm Ha NoBpeaa, a r 3aHeceTe Ha
npoBepKa W nornpaska OT KOMNETEHTEH
kBanuduumpaH cepsus (*). Ako kabensT

ce nospeau, Tpsibea fa ce CMeHn oT
KOMMETEHTEH kBanuduumpaH cepeus (*)
W3anonsBeaitTe ypeaa camo 3a gomallHa
ynotpeba 1 no HaunHa, onucaH B Tean
VHCTPYKLMK.

Hvikora He noTansiite ypena BbB BoAa

Unu Jpyr1 TEYHOCTM Nopaam KakeaTo 1 Aa
e npuyuHa. Hukora He cnaraite ypeaa B
MuWanHaTta MaLmHa.

Hwvkora He usnonasearite ypeaa 6nmso oo
ropeLlym NoBbPXHOCTH.

Mpean fa noyncTuTe, BUHArM U3knoYBarTe
ypena oT 3axpaHBaHeTo.

Hvikora He u3nonaeaiiTe ypeaa HaBbH U
BUMHaru ro noctaBsinTe B cyxa cpeaa.
Hvkora He u3nonaealite 4OMbMHEHUS, HE
npenopbYaHn oT nponssoauTens. Morat aa
npeacTaBnsiBaT ONacHoCT 3a noTpebutens u
pUCK OT NnoBpea Ha ypeaa.

Hvkora He npemecTBaliTe ypeaa kato
obpnate kabena. YBepeTe ce, ye kabenbT
He MoXe [a ce 3anneTe No HUKaKbB HauH.
He yBuBaliTe kabena okono ypeaa v He ro
orbBaiTe.

MocTaBeTe ypeda Ha maca unu nnocka
NOBBPXHOCT.

YBeperTe ce,ue ypeabT ce e oxNaaun npeam
[a ro nounctute u npudepere.

YBepeTe ce, Ye kabenbT HUKora He Bnu3a B
KOHTaKT C ropeLuuTe Yactu Ha ypeaa.
Temnepatypata Ha AOCTbIHUTE
NOBBPXHOCTU MOXe Aa GbAe MHOro BUCOKA,
KoraTo ypedbT ce u3nonaea. [Mocrapainte
ce [a He OKOCBaTe Te3n ropeLUy YacTu Ha
ypepa.

YBeperte ce, 4e ypeaa Hukora He Brnv3a B
KOHTaKT CbC 3ananumu maTtepuarnu, kato
3aBecu, NaToBe U T.H. KoraTo ce U3nona3ea,
TbI KaTo MOXe [ja ce Bb3nnaMeHu noxap.

* BHumaBawTe ga He ofpackare cneumanHoTo

NOKPUTUE Ha nnoYaTta 3a roteeHe, Tbi

KaTto € Bb3MOXHO Manku nap4yeHua oT Hero

[Oa nonagHar B xpaHata. /3nonssante
CTaHfapTHa AbpBeHa Wwnakna unm
TOMMoycTo4MBa NnacTMacosa.

* BuHaru usknousarite ypeaa, Korato He ce
ynotpe6siBa, 0cOBEHO ThiA KaTO HsAMa BYTOH

3a BKJIOYBaHe/U3KIOYBaHeE.

M3nonasBavTe ypeda camo 3a xpaHa, KosiTo

TpsibBa fa 6bae crotBeHa.

* Hukora He npeHacsanTe ypea, KOWTO
CbbpXa TEYHOCT.

*  YpepbT He e nNpefHasHadeH Aa pabotu ¢

BbHLUEH TaMep unu oTaenHa cuctema 3a

AWNCTaHUWOHHO ynpasneHue.

» Tosu ypen He e npefHa3HayeH 3a ynotpeba
OT Nnnua (BKMIOYMTENHO Aela) C HamaneHu

(bI/ISVILIECKI/I, CETUBHU UNN YMCTBEHU
CNocoGHOCTU, UK C nuncealn 3HaHUA U
OMUT, OCBEH aKo He ce Habnogasar unm

He ce MHCTPYKTMpaT OTHOCHO ynoTpebara

Ha ypeaa oT JMLE, OTroBapsLLO 3a
6e3onacHocTTa UM.

* [Jeuata TpﬂﬁBa na ce Habnogaear, 3a aa ce

YBEPUTE, Ye He CU UrpasT C ypeaa.

(*) KomneteHTeH KBannduUmpaH enekTpoTeXHUK:
Cnep otgena no npoaaxou Ha nponssoanTens

UM BHOCUTENS UIK BCAKO JULIE, KOETO
KBanMuLMpaHo, o4oBpPEHO U KOMMETEHTHO

[a U3BbpLUIBa TaknBa NnonpasKku, 3a Aa n3berHe
BCsIKakBa onacHocT. Npu BCuyku cnydvau Tpﬂ6Ba

[ia BbpHETE ypeaa Ha To3W TEXHUK.

HAMMEHOBAHWUA HA YACTUTE:
(@MFA)
. OcBobogete 6yToHa 3a fonHaTta nnoya
. 3axsaHeTe ¢ ByTOHa KbM ropHaTta nnova
. OtBoOp 3a Bb3AYX
. Opbxka
ByToH 3a ocBoboXxgaBaHe Ha naHTaTa
l'opHa roTBapcka nnova
. OonHa rotBapcka nnova
KoHTponeH naxen
Kntoy Ha 3axpaHBaHeTo
10.CBETNVHEH MHOMKATOP Ha CbCTOSHUETO
11.3ampaseHu xpaHu
12.6ekoH
13.Mune
14.Hapenunumn
15.Tenewko
16.Punba
17.Byprepu
18.foTOBHOCT

CENOO AWM
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VI'IOTPEEA

W3rapsiHeTo Ha NpeanasHoTo NokpuTHe Le

NPUYMHW AWM NPU MbpBOHaYanHa ynotpeba.

Tosa HE E BpegHo.

+ Korato n3nonseare 3a nNpbB NbT, U3dbpLUETe

MOBBPXHOCTTA Ha MnoYara ¢ BraxHa kbpna,
crief KOETO U3CYyLLETE.

+ MoxeTe fa rapHupaTe nno4uTe ¢ Macro,
MaprapuvH unu roteapcka mac. Tbii kaTo
ypenobT ¥Ma NoBbPXHOCT C He 3anenBallo

nokpuTve, ynotpe6ata Ha Macro Unu onuo e

no usbop.

+  BHWMMAHMWE: No Bpeme Ha Ta3un yHKLMS,
nnouynTe 3a roTBEHE Ce 3arpsiear.
BHumaBarite fa He ce usropute

OTBAPSIHE HA 180°
. MocraBeTe rpuna Ha yncTa, paBHa
TOMSIOYCTONYMBA NOBLPXHOCT, Ha KOSITO

Bb3HamepsBaTe Aa OCblLeCTBUTE NOTBEHETO.

O6vKHOBEHO ckapaTta paboTu nog brun ot
105 rpagyca, kakTo e nokaszaHo Ha dur. 1
2. KoraTo ypeabT ce pasnonoxu, KakTo e
nokasaHo Ha durypa 1, ApbxTe ropHaTa
nroya oA no-manbK HaKMoH U HaTUCHeTe
6yToHa 3a ocBobOXJaBaHe Ha naHTaTa.
[opHaTa roTBapcka nnoya mMoxe Ja 6bae

nocraeeHa nog bren 180 rpagyca ¢ gonHata

rotTBapcka nnoya, KakTo e nokasaHo Ha
durypa 2.

3. W3nonsgaiiTe rpuna kato oTBOpeHa ckapa,
3a Aa npuroTesTe Byprepu, Mbpxonu,
MUNELLKO Meco, puba 1 3eneHyyLm.

4. 3a pa ce BbpHeTe Ha nosuumsaTa Ha durypa
1, NPOCTO NOBAUTHETE ropHaTa rotBapcka
nnoya Ao nosvuusTa 3a HaknaHsiHe. Korato
OyTOHBT 3a 0cBOOOXaBaHe Ha naHTaTa
13CKOYM, ropHaTa nroya e 3aknoyeHa B
nosnumsTa 3a HaknaHsiHe.

5. VIHTENUreHTHUAT pexum e Henpunoxum,
KoraTo ckaparta ce 13non3ea Ha paBHa
OTBOpEHa No3unLmsi.

3ABEJEXKA: BeHTnatopbT Nnpoagbiikasa aa
paboTu 3 MUHYTW NpU HaTuUcKaHe Ha ByToHa Ha
3axpaHBaHETO 3a CnvpaHe, ako LLEeNcenbT € B

KOHTaKTa.

CIMOBABAHE HA NMINOYUTE 3A NEYEHE
ObwukHoBeHO ckapaTa pabotu nog brbn ot 180
rpagyca, KakTo e nokasaHo Ha dur. 2.
MocTaBeTe nnouute B ckobute B Gnn3ocTt oo
naHTaTa u NpuTUCHETE Hafony NPeaHUs Kpawn
Ha TaBaTa C Marnko ycunue, 3a Aa LwpakHe Ha
MSICTO.
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PABOTA

(He e npunoxmumo, koraTto ypeabT ce
n3non3sa npu no3uumn 105°C unu orBopeHa
no3uuums 180°C)

WHTENWIEHTEH PEXXUM

1.

2.

4,

5.

MocTaBeTe Liencena B 3axpaHBaLy, KOHTaKT,.
Lle yyeTe 3BYKOB CUrHan.

HatucHete ByToHa ,MpeBknioyBaten

Ha 3axpaHBaHeTo". MIHaMKaTopbT Ha
CbCTOSIHVMETO CBETBA, 3a [a BU HaNoMHU

[a n3bepete Kateropusita Ha xpaHaTa Ha
KOHTPONHWS naHen. Hanpvmep, ako nckarte
[a n3neyveTe nune, MOXeTe [a HaTUCHeTe
6yToHa ,nune”. Cnep kato nsbepete
KaTeropusita Ha xpaHarta, neTTe uHaukaTopa
CBETBAT 3aefHo.

HaTtucHete 6yToHa ,OK", korato HanpaBsuTte
BCUYKM HacTporku. OcTaBeTe ypeaa Aa

ce noarpee. CBeTBa caMo MHAUKATOPBLT
,APEOBAPUTENHO NOAMPABAHE".
KoraTto Temnepatyparta gocTurHe
Heobxogmmara, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan,
3a [la nokaxe, 4Ye npeaBapuTENHOTO
3arpsiBaHe e 3aBbpLUMIIO U MOXETe fa
rocTaBuTe NUIETO Ha roTBapckaTa nnova.

B TO311 MOMEHT CBETNNHHUSAT UHAMKATOP
,[MIPEOBAPUTEJTHO 3AIrPABAHE" 3anouysa
[a npy¥murea n cBeTBa UHAUKATOPbT
“HAYAJIO HA TOTBEHE".

MocTaBeTe xpaHaTa Ha fonHarta nnova

1 3aTBopeTe nnounte. [lebenuHarta Ha
napyeraTa xpaHa mMorat fa ce pasno3HasT
B paMK1Te Ha 3 cekyHaM W ypeabT nbupa
CbOTBETHO MpoLeaypa no 3arpsisaHe. B Toea
Bpeme CBETBAT 3a NOCTOSIHHO HAUKATOPUTE
+SAMPABAHE" n “HAYAINIO HA TOTBEHE®,
a nHgukatopsT ,[IPUTOTBA CE* npumuraa.
Mpu NOCTOSIHHO HarpsiBaHe CBETIIMHHUAT
MHAMKATOP NOCTENEHHO NpemMmHaBa

oT cbeTosiHue ,MTPUTOTBA CE” kbm
,LTOTOBQO", 3a fa nokaxe CbCTOSAHUETO Ha
xpaHata. Cnep focturaHe Ha CbCTOSHUETO
NPUMUIBaLLMAT UHAMKATOP CBETBA 3a
NMOCTOSIHHO M 3amno4Ba NpUMUreaHe Ha
crefBalLus MHAMKaTop.

Korato ungukatopsT ,[OTOBO" cBeTHe

3a MOCTOSIHHO, MPOLIECHT 3a NEYEHE €
3aBbPLUMN 1 NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUrHan
npy aBTOMaTUYHOTO U3KITOYBaHE Ha ypeaa.
OTBOpeTE NMIoYMTE C APBXKKATE U NPOBEPETE
XpaHara.

BbAIAPCKU



BbAIFAPCKH

PBYEH PEXXUM

1.

2.

MocTaBeTe LWencena B KOHTaKTa U ypeabT
13aaBa 3BYKOB CUrHan.

HaTtucHete npeBkntoyBaTens Ha
3axpaHBaHeTo 1 byToHa ,M“, 3a na usbepete
pbYeH pexuM. MiHaukaTopbT 3anoysa aa
NpYMUIrBa No Bpeme Ha NeTTe CbCTOSHUS.
Hatuchete ,OK* 1 ypeabT 3anousa
noarpsisaHe. B To3n MOMeHT npumurea

camo nHgukatopsT [TPEOBAPUTENHO
3AIrPABAHE".

. KoraTo npegsaputenHoto 3arpsisaHe

3aBbpLUM, NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUrHarn.
WnaukatopsT [TIPEOBAPUTENHO
3AIrPABAHE" cBeTBa 3a NOCTOSIHHO,
a ocTaHanuTe YeTUpU MHAMKaTopa
nocrefoBaTenHo NpMMUrear.

. Moctaeete XpaHaTa Ha nnovarta.

3aTBOpeTE NNoYuTe M ypeabT 3anoysa

[a neye xpaHata. B pbueH pexum Hama
pasnosHaBaHe Ha AebenvHaTa Ha xpaHata
1 HanoMHsiHe Ha CbCTosiHWeTO. MpoBepeTe
CbCTOSIHUETO Ha XpaHaTa Crep, HAKOMKO
MUHYTU. YpeabT ce U3KIoYBa aBToMaTUYHO
crnep ABa vaca.

MOYNCTBAHE

lMpeawn nouncteaHe, U3knYeTE N U34aKanTe
ypena v nnoyute aa ce oxnagar. Ocraeare
[a ce oxlafiu C OTBOPeHa ropHa usnuyaila
nroya c He3arnensaLlo NokpuTue.
M36bpLueTe BbHIWHATA NOBLPXHOCT Ha
TOCTEpPA U KpauLiaTa Ha nnoYuTe ¢ Meka
Kbprna W1 nonueatla xapTus.

3a no-ycTo4mMBM NETHa CMNeTe Masko onmno
Ha nnouunte 1 M n3bbpLUeTe cnes 5 MUHYTH,
KOraTo xpaHarta Lie pasmekHe.

M3bbpLueTe ypen oTBLH CaMo C feKo
BnaXxHa Kbpna, NpoBepeTe, Ye H1Kakea
BMaXKHOCT, UM Ma3HUHA He MPOHMKHANM B
OTBEpCTUS.

Mpu nouncTBaHe Ha BbHLUHU U BbTPELLHM
NOBLPXHOCTU HE U3MON3BaTe MeTanHn unm
Apackalum rb6u, Toid kaTo Bue moxete fa
ofpackare ypega.

BHumaHnue: Hukora He notansmnte Toctep
BbB BOAA UNK Apyra TeYHOCT. 3anaseTe Te3n
MHCTPYKLUuK!

He notansiite BbB BoAa unu gpyra
TEYHOCT.

TEXHUYECKWU OAHHWU:
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Cbobpa3seHo c oKonHarta cpeaa

u3xebpnsAHe. MoxeTe fa noMmorHeTe aa
= 33011 TUM OKOMHaTa cpegal MNomHerte, Ye
TpsibBa Aa cna3eate MeCTHWUTe pasnopeadu:
MpepaBaiTe HepaboTeLLOTO eNekTPUYECKo
obopyaBaHe B crielmariHo npegHa3HaveHuTe 3a
LenTa LieHTpoBe.

IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALYT
MIPVI BE3NEKKU

Mepen neplunm BUKOPUCTaHHAM, 6yab
nacka, yBaKHO npoyuTaiTe AaHy iHCTPYKLito.
[epekoHalTecs, Lo Hanpyra B BaLlif
enekTpoMepexi cniBnagae 3i 3Ha4eHHAM
Hanpyru, BkasaHuM Ha npunagi.

Hikonu He 3anuwwaniTe npunag, Wwo npautoe,
6e3 Harnsay. TpumaiTe npunag B Micusix,
HefoCTYNHWX ANA AiTEeN Ta HEKOMNETEHTHNX
ntogen.

Yac Big yacy nepesipsinTe kabenb XUBMEHHS
Ha npeaMeT yLWKoAXeHb. He BUKOpUCTOBYITE
npunag, Ko kabenb X1BNeHHS
YLIKO[KEHO; PEMOHT Ta JOrNAA Npunagy Mae
BMKOHYBaTUCA KBanighikoBaHUM NEPCOHANIOM
(*). SAKwo kabenb XUBNEHHS YLLUKOMXKEHO,
po60oTK No Moro 3amiHi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KkBanichikoBaHWM nepcoHanom (*).
BukopucToByiiTe npunag B nobyToBKX
yMoBax Ta 4ns uinewn, LWo onvcaHi B AaHin
iHCTpYKLU,T.

Hikonu Ta nosa sikux ymoBa He 3aHypionTe
npunag B Bogy YM iHLWi piguHu. He muiite
npunag B NOCYAOMUIMHIN MaLLMHI.

He BuKkopucToBYyITE NpUnag Ha rapsaymx
NOBEPXHSIX.

Mepepn uneHHAM npunagy 060B’A3K0BO
BUMKHIiTb MOr0 3 PO3ETKU.

He kopvcTyiiTech npunagoM HaaBopi Ta
3aBX/Au NpaLtonTe 3 HUM B CyXUX MICLISIX.
He BMKOpPUCTOBYITE akcecyapw, Lo He
peKoMeHAoBaHi BUPOBHMKOM. BoHu MOXyYTb
6yTV HeGEe3NeYHMMU NPY BUKOPUCTaHHI Ta
npU3BeCTV A0 HeCnpaBHOCTI Npunagy.

He nepecysaiite npunag, TArHy4m noro 3a
kabenb xuBneHHs. MepekoHanTecs, WO
Kabernb XWBNEHHS HiYMM He 3aTUCHYIO.

He HamoTy/iTe Kabenb XWBMEHHA HaBKONO
npunagy Ta He 3rubanTe 1oro.
BcTaHoBntonTe npunag Ha CTofi Yy Ha iHWKnX
PIBHVX NOBEPXHSIX.

MepekoHaWiTech, WO Npunag ocTur, nepLu
HiXXK MWUTUW Ta cKnagaTtu 1oro.
MepekoHaWTeCh, WO kKabenb XWUBMNEHHS He
TOPKAETLCA rapsuvx YacTuH nNpunagy.
TemnepaTypa 30BHiLLHIX NOBEPXOHb NpUnaay,
LLIO NpaLtoe, Moxe ByTv gyxe BUCOKO. He
TOpKaMTeCh pyKamu KpULLIKU Npunagy.

He npauyoite 3 npunagom nobnusy nerko
3alMUCTUX NPeAMETIB, Hanpuknag, 6ins
rapavH, OAsry TOLLO, TaK 5K Lie MOoXe
CMPUYUHUTY MOXEXKY.

CnigkynTte 3a TUM, W06 He 3iLKpebTu
cneuianbHe NOKPUTTSA hopM AN BUNiKaHHS,
TaK SK i0ro YacTUHM LibOro NMOKPUTTS MOXYTb
notpanutu B ixy. Kopuctyntecb gepes’siHoo
abo XapOoCTifKoK MNacTUKOBOI 10MaTKoHo.
FAKLLIO BM He KopuCTyeTech NpunagoMm, To
3aBXAW BUKIIOYANTE OO 3 PO3ETKM.
BukopucTtoBynTe npunag BUKMIOYHO Ans
NPUroTyBaHHs iXi.

B >xogHOMY pasi He cnig nepeHocuTh
npvnag 3a pyuKy.

Llen npunag He nepenbavae kepyBaHHsi
30BHILLHIM TaliMepom abo oKpeMoto
CUCTEMOIO AUCTAHLINHOIO KepyBaHHS1.

Llei npucTpivt He Npu3HayYeHUn ons
BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKMNoYaroum giten)
3 hi3VYHMMYM Ta PO3yMOBMMM Bagamm, abo
ocobamu 6e3 HanexHoro JoCBiAY YK 3HaHb,
AKLLO BOHW HE MPOWLLININ IHCTPYKTaX Mo
KOPUCTYBAHHIO LM MPUCTPOEM Mif, Harns40M
ocobu, BianosiganbHoi 3a ix 6eaneky.

He pgo3Bonaiite AitaM rpatucs 3 UMM
NPUCTPOEM.

(*) KomneTteHTHWI KBanicikoBaHUM
nepcoHan: Ans 3anobiraHHs Hebeaneku

3a JOMOMOro HeobXigHO 3BEPHYTUCS B
BiAQiN npoaaxis BUpoOOHMKA Ym iMnopTepa,
abo o kBanicikoBaHOrO Ta KOMMNETEHTHOIO
cneduianicra, Lo BMOBHOBAXEHWI NPOBOANTU
PEeMOHTHI pob0oTK 3 enekTponpunagamu.

B Byab-akomy Bunaaky npunag Mae
PEMOHTYBATUCS ENEKTPUKOM.

YACTUHU NPUNALY: (Man. A)

@ -

1

2
3
4.
5.
6.
7
8

KHonka po3bnokyBaHHS HKHBOT PeLuiTKu
KHonka po36nokyBaHHSi BEpXHbOI PELLiTKM
BeHTunauiiHuin oteip

Pyuka

KHonka-cpikcaTop NonoxeHHs

BepxHs peLliTka 4ns cMaxeHHs

HwkHs peLuiTka Ans cMaxeHHs

MaHenb kepyBaHHs

Bumukay xuBneHHs

10 IHankaTop pexumy poboTu
11.3amopoxeHi npoayKTn
12.BekoH

13.Kypka

14.Kosbacku

15.4AnoBununHa

16.Punba

17.Byprep

18.f'oToBO

YKPAIHCbKA
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BVIKOPVICTAH HA
Mpu nepLIoMy BMUKaHHI npoTunpurapHe
NOKPUTTS HOPM AN BUMiIKAHHS MOXeE
pasatu aum. Lie LINTIKOM HopmarnbHo.

+ [epen nepLuMm BUKOPUCTAHHAM NPOTPITb
noBepPXH0 (POpPM ANS BUMIKaHHS BOMOMOK
CEpBETKO, NOTIM BUTPITb HACYXO.

+ Pobouy noBepxHi0 hopMu MOXHa
3MacTUTM Macrnom, MaprapmHom abo
KyniHapHUM xupoM. Tak sik NOBEepXHs
¢hopM BKpUTa NPOTUMPUraPHAM MOKPUTTSM,
TO BUKOPUCTOBYBATM XMp abo Macno He
000B’s13K0BO.

» YBara: B npoueci po6otu hopmu ans
BUNikaHHS HarpiBaoTbCs. byabTe yBaxHi,
o6 He oTpUMaTK OniK.

BIOKPUBAKOTbCA HA 180°

1. PosTaluyiiTe rpunb Ha YUCTIN piBHIl
TEPMOCTINKiN NOBEPXHi, Ae BW NnaHyeTe
roTyBaty.
3a3Buyan CTynKku rpunio BigKPMBaOTbCH Ha
105 rpapycis, sk Le 306paxeHo Ha Puc.1.

2. PoasTallywnTe npunag, sik nokasaHo Ha Puc.
1; Bi3bMITbCS 32 BEPXHIO PELLITKY rpurto,
HaxuniTb il TPOXW BNepea Ta HAaTUCHITb
KHOMKy-hikcaTop NonoxeHHs. BepxHio
peLLiTKy rpuso MoxHa po3knacTu Ha 180
rpagycis BpiBEHb 3 HWKHBLOI, sIK MOKa3aHo
Ha Puc. 2.

3. BukopucToByITE BiOKPUTWIA FPUIb NS
NpuroTyBaHHsi Byprepis, CTelkiB, NTULi, pubu
Ta OBOYIB.

4. Wo6 cknactu rpunb y NOMOXEHHS, sike
nokasaHe Ha Puc. 1, npocTo nigHimiTb
BEPXHIO peLUiTKy Tak, Lwo6 BoHa cTana nig
rOCTPUM KyTOM A0 HUXHBOI. Konu KHomka-
pikcaTop NOMNOXEHHS BULLTOBXHETLCS
Hasaj, BEPXHs peLuliTka 3abrnokyetbes y
HaXnrneHOMy NOMNOXEHHI.

5. «Po3ymHUin» pexum npurotyBaHHs He byae
npavLoBaTy, KON rpunb 3HaxoanTbCs y
BiIKPUTOMY MOMOXEHHI.

MNMPUMITKA: BeHTunatop 6yae nponoexysatu
npawuoBaTtu Le 3 XBUIIMHM NICNs HATUCHEHHS Ha
KHOMKY XXVBMEHHS 32 YMOBM, LLO LUTENCENbHA
BUIIKA NpUnagy 3anuwaeTbcs YBIMKHEHOO B
pO3ETKY.

30

BCTAHOBIEHHSA PELLITOK ANA
CMAXEHHA

3a3Buyain CTynku rpunio BigkpuearoTeest Ha 180
rpagycis, sik Le 306paxeHo Ha Puc. 2.

BcTaBTe peLuiTky B 3aTuckadi 6ina netens Ta,
[OKINaBLUM HEBENUKOTO 3yCUnnsi, HaaaBeiTb Ha
nepeaHiv kpai peLuiTku, Wwob BoHa cTana Ha
Mmicue.

NMOYATOK POBOTHU
(He 3acTocoBHe, KONK CTYJKKN rpuUsto
BigkpuTi Ha 105° a6o 180°)

«PO3YMHWUA» PEXXUM NPUFOTYBAHHA

1. BcTaBTe wWwTencenbHy BUNKy npunagy B
pO3eTKy; NPoNyHae 3BYKOBUI CUrHan.

2. HaTuCHITb KHOMKY XUBMEHHS; iHAMKaTopK
pexvmy npurotyBaHHs ByayTb no Yepsi
3aropsATMCS, CMOHyKakouy Bac Bubpatu
GaxkaHy KaTeropito NpoAyKTiB Ha NaHeni
KepyBaHHs. Hanpuknag, SKLwo By nnaHyeTte
CMaXWTW KYPKY, HaTUCHITb KHOMNKY «Kypkay.
Micnsa BuGopy kaTeropii NpoaykTiB
3acCBIiTATLCA YCi N'ATb IHAWKATOPIB.

3. HatucHitb kHomKy «OK» Ta 3anuwiTe npunag
posirpiTucs; Ha naHeni byae ceiTUTUCS Nuwe
iHaukaTop «PO3ITPIB».

4. Konwu Temnepartypa gocsirHe
3anporpamoBaHOro 3Ha4YeHHsl, NponyHae
3BYKOBWI CUrHan, CroBiLLalyu npo Te, Lo
rpvnb posirpiBes, Ta BM MOXETe BUKNaaaTtvt
LLIMaTOYKM KYPKM Ha peLwuiTky. Ha upomy
etani ingnkatop «POS3IMPIB» 6numae, nicna
4oro 3acBiTUTbes iHaukatop «MOYATOK
MNPUTOTYBAHHA».

5. TMoknagiTb Ha HYUXHIO PeLLiTKY M'Aco Ta

CTyniTb peLwiTkn. 3a 3 cekyHaM npunag

po3ni3Hae TOBLUMHY LLIMATOYKIB Ta BUbepe

BiANOBIOHUI PEXUM CMaXeHHs. Ha

ubomy etani ingukatopu «POSITPIB» Ta

«MOYATOK NPUTOTYBAHHA» nouHyTb

MOCTINHO CBITUTUCS, @ iIHAUKATOP CTYNeHi

rotoBHocTi «3 KPOB'O» noyHe 6nnmatu.

B npoueci noganbLoro npurotyBaHHs

nicns inaukatopa «3 KPOB‘HO» 3acBiTutbes

iHankaTop «MOBHE MPOXXAPKOBAHHA»,

BKa3ylo4mM Ha CTyniHb rOTOBHOCTI M'sica. Konu

3aBepLUYETLCS NEBHA CTaAIs NPUroTyBaHHS,

iHOMkaTop, WO BignoBiaae Uin ctagii,

NpUNKHsaIe GriMmaTti Ta NOYUHAE NOCTINHO

CBITUTUCS, @ iHAMKATOP HACTYNHOI cTagii

NPUroTyBaHHS NoYnHae bnumaty.

7. Konw iHgnkatop ctyneHi rotoBHocTi «[MOBHE
MPOXAPIOBAHHSA» noyHe cBiTUTUCSH PIiBHO,
Lie 03Ha4aE, Lo NPUroTYBaHHs MOBHICTHO
3aBepLUMIIOCh; MPOIyHaE 3ByKOBUIA CUTHAT,

2

rpUnb aBTOMAaTUYHO BUMKHETLCS. Bigkpuiite
PELLITKW FPUMto 3a LOMOMOTOK PyYky Ta
nepesipTe NPOAYKTH.

PYYHWUIA PEXXUM NMPUTOTYBAHHSA

1.

2.

BcrasTe wrencenbHy BUNMKY npunagy B
PO3€eTKyY, NPONyHae 3BYKOBUIA CUTHan.
HaTUCHITb KHOMKY XWBNEHHS, MIiCNs Yoro
HaTUCHITb KHOMKY «M», o6 BubpaTtu py4Humii
pPeXuM NpUroTyBaHHs. Yci N‘aTb iHQMKaTopiB
pPeXuMy NpuroTyBaHHs 6yayTb no 4epsi
3aropsTmcs.

HatucHiTb kHonky «OK», nicns voro rpuns
noyYHe poasirpisaTtucs. Ha ubomy etani yge
6numatn nuwe ingukatop «PO3IMTPIB».
Konw rpunb posirpieTbes, nponyHae
3ByKoBuI curHan. Ingukatop «PO3ITPIB»
CBITUTBLCSH PIBHO, @ iHLWi YOTUPK iHAMKaTOPKW
6nrmatoTb No Yepsi.

Posknagite NpoayKT Ha peLuiTui.

3aKpuinTe peLUiTKM rpurnio; po3noyHeTbCs
NpoLec CMaxXeHHs. Y py4HOMY pexumi
MPUroTyBaHHSA TOBLUMHA LUMATOYKIB He
PO3ni3HAETLCA, CNOBILLEHHS NPO CTYMiHb
rOTOBHOCTI NPOAYKTIB TAKOX HE HaAAKTLCS.
NepeBipsinTe roTOBHICTb NPOAYKTIB
CaMOCTIHO 3a Aekinbka xBunuH. Mpunag,
BUMKHETbCS @aBTOMaTU4HO Yepes ABi FoAVHM.

‘-IVII.I.I,EHHH

MepLu HiXX YNCTUTU NpUNag BUMKHITb 10ro
3 pO3eTKW Ta JanTe OCTUrHYTM hopmam
ANS BUNiKaHHS. BigkpuiiTe BEpXHIO NaHenb
i3 HeNpUNUNa4YMM NOKPUTTAM Ta ganTte
MPUCTPOIO OXOMOHYTK.

BuTpiTb BHYTPILLHIO YACTUHY Ta kpai NnacTuH
KYXOHHWM BanvkoM, NanepoByM PYLLUHUKOM
YN M’IKOIO TKAHWHOIO.

FAKLLIO BaM BaXKO BMAANWUTMW 3anmLUKv
HauYvHKM Ha TOCTepi, HanuTe Ha NNacTUHy
TPOLLIKW KyXOHHOI Oflii Ta BUTPITB il Yepe3
5XB., KOMK i>Xa po3M’siKHe.

BuTpiTb 30BHILLHE NOKPUTTS TOCTEpa
3r1erka 3MO4EHOI0 TKaHUHOW. YHUKaliTe
NOTpanmnsHHA BOAW, OMii Y1 Xvpy B
OXOSOXYI0Yi OTBOPM.

NS OYMLLEHHSI BHYTPILLUHLOTO Y
30BHILUHBOIO MOKPUTTS HE 3aCTOCOBYNTE
abpa3vBHi 04nNCHi 3ac0bu UM CTanesi LWiTKK,
AKi NOLUKOXYIOTb NOBEPXHIO Npunagy.

He 3aHyploinTe npunag B BoAy 4 iHLWi
pianHu.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWU:
220-240B « 50-60r + 1800-2100BT
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TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXEHUN.

BesneyHa yTunisauin

Bu MoxeTe 4ONOMOrTH 3aXUCTUTK
= 110BKiINNS! [JOTpUMyNTECH MiCLIEBUX
npasun yTunisadii: BigHeCiTb Henpavooye
enekTpuYHe obrnagHaHHs y BiANOBIgHWIA LEHTP
i3 noro ytunisauii.

YKPAIHCbKA



FRANCAIS

MANUEL D’UTILISATION

CONSEILS DE SECURITE IMPORTANTS
Lisez attentivement ces instructions avant de
faire fonctionner I'appareil.

+ Vérifiez que la tension secteur corresponde
a celle de votre appareil.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est en marche. Garder hors de
portée des enfants et des personnes
novices.

» Vérifiez le cordon électrique de temps en
temps. N'utilisez jamais I'appareil si le
cordon d‘alimentation ou I'appareil montre
des signes de détérioration, faites-les
vérifier et réparer par un centre de service
qualifié (*). Si le cordon d’alimentation est
endommagé, faites-le remplacer par un
centre de service qualifié (*).

+ Nutilisez cet appareil qu’a un usage
domestique, et en selon les instructions
fournies.

» Nimmergez jamais cet appareil dans de
I'eau ou dans tout autre liquide pour quelque
motif que ce soit. Ne le lavez jamais dans le
lave-vaisselle.

» Nutilisez jamais I'appareil a proximité de
surfaces chaudes.

+ Débranchez toujours I'appareil de la prise
secteur avant de le nettoyer.

» N'utilisez jamais I'appareil en plein air et
placez-le toujours dans un endroit sec.

* N'utilisez jamais d‘accessoires non
recommandés par le fabricant. lls
peuvent constituer un danger et risquent
d’endommager I'appareil.

* Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur
le cordon. Assurez-vous que le cordon n’est
pas coupé quelque part. N'enroulez pas le
cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.

+ Posez I'appareil sur une table ou une
surface plate.

+ Avant de nettoyer ou ranger I'appareil,
assurez-vous qu'il a bien refroidi.

» Assurez-vous que le cordon ne touche
jamais les parties chaudes de I'appareil.

+ Latempérature de la surface accessible peut
devenir trés chaude lorsque I'appareil est en
marche. Faites attention a ne pas toucher
ces parties chaudes de I'appareil.

» Assurez-vous que |'appareil ne touche
jamais de matériaux inflammables tels que
des rideaux, vétements etc., lorsqu'’il est
en marche, cela pourrait déclencher un
incendie.

» Faites attention a ne pas rayer le revétement
anti-adhésif des plateaux de cuisson, vous
pourriez en trouver quelques morceaux dans
les aliments. Utilisez toujours une spatule en
bois ou en plastique résistante a la chaleur.

« Débranchez toujours I'appareil du secteur
lorsqu’il n'est pas utilisé, particulierement
lorsqu’il n’est pas équipé d’interrupteur
marche/arrét.

« Utilisez I'appareil uniquement pour les
aliments auxquels il a été prévu.

* Ne transportez jamais I'appareil avec la
poignée.

* L‘appareil n‘est pas destiné a étre utilisé
au moyen d‘un minuteur externe ou d‘un
systéme de contrdle a distance séparé.

» Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du produit,
a moins qu‘elles ne soient mises sous la
garde d‘une personne pouvant les surveiller.

* Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

(*) électricien compétent qualifié : Service aprées

vente du fabricant ou de I'importateur ou toute

personne qualifiée, agrée et compétente pour
effectuer ce genre de réparations, afin d’éviter
tout danger. Dans tous les cas, il faut retourner

I'appareil a un tel électricien.

NOM DES COMPOSANTS : (lll. A)
Bouton de libération de la plaque inférieure
Bouton de libération de la plaque supérieure
Fentes de ventilation

Poignée

Bouton de libération de la charniere
Plague de cuisson supérieure

Plaque de cuisson inférieure

Panneau de commande

Interrupteur d‘alimentation

10 Témoins d‘état

11.Congelé

12.Bacon

13.Poulet

14.Saucisses

15.Boeuf

16.Poisson

17.Steak haché

18.Prét

©CENOORWN =
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UTILISATION

* Lors de la premiére utilisation, le revétement
anti-adhésif va dégager une petite fumée.
Ceci n’est pas nuisible.

» Avant la premiére utilisation, nettoyez les
plateaux a 'aide d’un chiffon humidifié, puis
séchez-le.

* Vous pouvez étaler du beurre ou de la
marguerine sur la surface du plateau.
L'utilisation d’huile ou de beurre est
facultative car le plateau est couvert d’'un
revétement anti-adhésif.

+ Attention : Durant la cuisson, le plateau de
cuisson devient trés chaud. Faites attention
de ne pas vous briler.

OUVERTURE A 180°
. Placez le gril sur une surface propre, plane
et résistante a la chaleur, la ou vous allez
faire votre cuisson.
Normalement, le gril est ouvert a un angle
de 105 degrés, comme illustré a la Fig. 1.

2. Lorsque 'appareil est positionné comme sur
la fig. 1, laissez la plaque supérieure vers
I'avant avec un angle d’inclinaison moindre
et appuyez sur le bouton de libération de la
charniére. La plaque de cuisson supérieure
peut étre positionnée a 180 degrés par
rapport a la plaque inférieure comme illustré
a la figure 2.

3. Utilisez le gril comme gril ouvert pour cuire
des hamburgers, steaks, volaille, poisson et
légumes.

4. Pour retourner a la position de la Fig.1,
placez la plaque de cuisson supérieure
en position inclinée. Lorsque le bouton de
libération de la charniére est sorti, la plaque
supérieure est bloquée dans sa position
inclinée.

5. Le mode intelligent n’est pas applicable
lorsque le gril est utilisé en position ouverte
a plat.

REMARQUE : Le ventilateur fonctionne en
continu pendant 3 minutes lorsque vous
appuyez sur le bouton alimentation pour
éteindre I‘appareil alors qu’il est branché.

ASSEMBLAGE DES PLAQUES DE CUISSON
Normalement, le gril est ouvert & un angle de
180 degrés, comme illustré a la Fig. 2.

Insérez les plaques dans les attaches pres de
la charniére et poussez I'extrémité avant de la
plaque avec un peu de force pour qu'il se mette
en place.
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UTILISATION
(Non applicable lorsque I'appareil est utilisé
en position ouverte a 105°C ou 180°C)

MODE INTELLIGENT

1.

2.

Insérez la fiche dans une prise de courant,
un bip sera émis

Appuyez sur le bouton «Alimentation», les
témoins d’état s’allument successivement
et de fagon répétitive pour vous rappeler

de choisir la catégorie d’aliments sur le
panneau de commande. Par exemple, pour
faire rotir du poulet, vous pouvez appuyer
sur le bouton «Poulet». Une fois la catégorie
d’aliments sélectionnée, les cing témoins
s’allument ensemble.

Appuyez sur le bouton « OK » lorsque tout
est réglé, laissez I'appareil préchauffer, seul
le témoin « PRECHAUFFAGE » s’allume.
Lorsque la température atteint la
température nécessaire, un bip est émis
pour indiquer que le préchauffage est
terminé et que vous pouvez placer le poulet
sur la plaque de cuisson. A ce moment-I3,

le témoin «PRECHAUFFAGE>» clignote et le
témoin «PRET A LA CUISSON» s’allume.
Placez les aliments sur la plaque inférieure
et fermez les plaques. L'épaisseur des
aliments peut étre détectée dans les

3 secondes par I'appareil qui choisit la
procédure de chauffage appropriée. A ce
moment, I'indication «PRECHAUFFAGE»
et «<PRET A LA CUISSON» s'allument et le
témoin «A POINT» se met a clignoter. .
Avec un chauffage continu, l'indication «A
POINT» passe progressivement a «BIEN
CUIT» indiquant I'état des aliments. Une fois
un état est atteint, le témoin clignotant reste
allumé et le témoin suivant commence a
clignoter.

Lorsque l'indicateur «BIEN CUIT» s’allume,
le processus de rétissage est terminé,

un bip est émis et 'appareil s'éteint
automatiquement. Ouvrez les plaques par la
poignée et vérifiez les aliments.

MODE MANUEL

1.

2.

3.

Insérez la fiche dans une prise de courant,
un bip sera émis.

Appuyez sur le bouton d’alimentation puis
sur le bouton «M» pour choisir le mode
manuel. Les témoins d’état se mettent a
clignoter a tour de role.

Appuyez sur « OK » pour que I'appareil

se mette a préchauffer. Seul le témoin
«PRECHAUFFAGEY» clignote & ce moment.
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4. Une fois le préchauffage terminé, un bip
sera émis. Le témoin «PRECHAUFFAGE»
reste allumé et les quatre autres témoins se
mettent a clignoter successivement.

5. Placez les aliments sur la plaque. Fermez
les plaques pour que I'appareil commence
la cuisson. En mode manuel, il n’y a pas de
détection de I'épaisseur des aliments et de
rappel de I'état. Vérifiez I'état des aliments
apres quelques minutes. L'appareil s’arréte
automatiquement apres deux heures.

NETTOYAGE

» Débranchez 'appareil et laissez refroidir
les plateaux avant de le nettoyer. Laissez
refroidir en laissant la plaque supérieure a
revétement antiadhésif ouverte.

+ Pour le nettoyage des surfaces intérieures,
I'essuie-tout est approprié, en tous cas,
vous devez utiliser des chiffons en matiére
absorbante.

» Pour venir a bout des résidus brilés, laissez
agir quelques gouttes d’huile alimentaire
normale, avant le véritable nettoyage,
sur I'endroit a nettoyer pendant environ 5
minutes.

» Pour I'extérieur, prenez un chiffon humide.
Il est important qu'’il ne reste ni humidité,
ni huile ou gras sur les ailettes de
refroidissement.

» N'utilisez en aucun cas des nettoyants
agressifs ou abrasifs ou de la paille
de fer. Vous rayeriez les surfaces et
endommageriez le revétement intérieur.

* N’immergez pas cet appareil dans de
I’eau ou dans tout autre liquide.

INFORMATIONS TECHNIQUES
220-240V + 50-60Hz « 1800-2100W

Mise au rebut dans le respect de

I‘environnement
== \/OUs pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! |l faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

DIRECTRICES

IMPORTANTES DE SEGURIDAD
Rogamos lea detenidamente estas
instrucciones antes de usar el aparato.

+ Compruebe que el voltaje de la corriente
se corresponde con el que aparece en el
aparato.

* Nunca deje el aparato sin supervisar cuando
esté en uso. Manténgalo alejado de nifios o
personas incompetentes.

* De vez en cuando, compruebe el cable para
ver si presenta dafios. Nunca use el aparato
si el cable o el aparato muestran signos de
dafios sino que haga que lo inspeccionen
y reparen por el servicio de reparacion
cualificado (*). En caso de que el cable
presente dafos, debe sustituirlo el servicio
técnico cualificado (*).

+ Use Unicamente el aparato con una finalidad
doméstica y en la forma que se indica en las
instrucciones.

* Nunca sumerja el aparato en agua u otro
liquido por ningtin motivo. Nunca lo coloque
en el lavavajillas.

* Nunca use el aparato cerca de superficies
calientes.

+ Antes de limpiarlo, desenchufelo siempre de
la corriente eléctrica.

* Nunca use el aparato en el exterior y
coléquelo siempre en un entorno seco.

* Nunca use accesorios no recomendados por
el fabricante. Pueden constituir un peligro
para el usuario y un riesgo de provocar
dafios al aparato.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable.
Asegurese de que el cable no se engancha
de ninguna manera. No enrolle el cable
alrededor del aparato y no lo doble.

+ Mantenga el aparato sobre una mesa o
superficie plana.

+ Asegurese que el aparato se ha enfriado
antes de limpiarlo y guardarlo.

+ Asegurese que el cable nunca entra en
contacto con las partes calientes del
aparato.

+ Latemperatura de las superficies accesibles
puede ser muy alta cuando el aparato esté
en uso. Asegurese no tocar estas partes
calientes del aparato.

» Asegurese que el aparato nunca entra en
contacto con materiales inflamables, como
cortinas, ropa, etc., cuando esté en uso, ya
que se puede producir un incendio.

» Tenga cuidado en no rayar el revestimiento
especial de la placa de cocinado, ya que
podria incluir trocitos de este revestimiento
en los alimentos. Use una espatula de
madera especial 0 una de plastico resistente
al calor.

» Siempre desenchufe el aparato cuando
no vaya a usarlo, en especial si no esta
equipado con un interruptor on/off.

* Use Unicamente este aparato con los
alimentos que se supone puede cocinar.

* Nunca transporte el aparato por el asa.

« El aparato no ha sido disefiado para
utilizarse con temporizadores externos o
sistemas de control remoto independientes.

« Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta
de experiencia y conocimientos, salvo que
se les haya supervisado o se les haya
formado en el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

« Siempre debe supervisarse a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

(*) Electricista cualificado competente: el
departamento postventa del fabricante

o importador o cualquier persona con
cualificacién, aprobada y competente para
realizar este tipo de reparaciones para evitar
cualquier peligro, en caso de que devuelva el
aparato a este electricista.

NOMBRE DE LAS PARTES: (Figura A)
. Botdn de liberacion para la placa inferior
. Botén de liberacion para la placa superior
. Orificio de aire

Asa

. Botdn de liberacion de bisagra

Placa de coccién superior

. Placa de coccion inferior

. Panel de Control

Interruptor de encendido

10 Luz indicadora de estado

11.Congelado

12.Beicon

13.Pollo

14.Salchicha

15.Ternera

16.Pescado

17.Hamburguesa

18.Preparada
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uso

« Sise quema la capa protectora se provocara
humo al usarlo pro primera vez. Esto NO es
peligroso.

+ Cuando lo use por primera vez, limpie
la superficie de las placas con un pafio
humedo y después séquelo.

* Puede extender mantequilla, margarina
o grasa de cocina en las placas. Como
el aparato dispone de una superficie
antiadherente, el uso de mantequilla o grasa
es opcional.

+ Atencion: durante el funcionamiento, las
placas de cocinar se calientan. Tenga
cuidado en no quemarse.

APERTURA DE 180°

1. Coloque la parrilla sobre una superficie
plana limpia y resistente al calor donde
quiera cocinar.

Normalmente, la parrilla se abre en un
angulo de 105 grados, como se muestra en
la Fig. 1.

2. Cuando se coloque el aparato como en
la Fig. 1, sostenga la placa superior hacia
delante en un angulo menos inclinado y
pulse el botdn de liberacion de bisagra. La
placa de coccion superior se puede colocar
a 180 grados de la placa de coccion inferior
como se muestra en la Fig. 2.

3. Utilice la parrilla como parrilla abierta
para cocinar hamburguesas, bistec, pollo,
pescado y verduras.

4. Para volver a la posicién de la Fig. 1, solo
debe levantar la placa de coccion superior a
la posicion inclinada. Cuando salte el botdn
de liberacion de bisagra, la placa superior se
bloqueara en la posicion inclinada.

5. ElI' modo inteligente no es aplicable cuando
se usa la rejilla en la posicién abierta plana.

NOTA: El ventilador seguira funcionando 3
minutos cuando pulse el boton de encendido
para apagar el aparato si el enchufe sigue
conectado a la toma.

MONTE LAS BANDEJAS DE ASADO
Normalmente, la parrilla se abre en un angulo
de 180 grados, como se muestra en la Fig. 2.
Inserte las bandejas en las pinzas cercanas

a la bisagra y presione el extremo frontal de
la bandeja haciendo un poco de fuerza para
encajarla en su sitio

FUNCIONAMIENTO
(no aplicable cuando se usa el aparato en
posicion abierta a 105 °C o 180 °C)

MODO INTELIGENTE

1. Conecte el enchufe a la toma eléctrica y se
escuchara un pitido.

2. Pulse el botén “Encendido”, el indicador
de estado se iluminara sucesiva y
repetidamente para recordarle que elija
la categoria de alimento en el panel de
control. Por ejemplo, si desea asar pollo,
debe pulsar el botdn “Pollo”. Después de
seleccionar la categoria de los alimentos, los
cinco indicadores se iluminaran a la vez.

3. Pulse el boton “Aceptar” cuando el ajuste
sea correcto. Deje que el aparato se
precaliente, solo la luz indicadora de
“PRECALENTAMIENTO” se iluminara en
consecuencia.

4. Cuando la temperatura sea la requerida,
se escuchara un pitido para indicar que
se ha terminado de precalentar y puede
colocar el pollo en la placa de coccién.

En ese momento, la luz indicadora
“PRECALENTAMIENTO” se iluminara de
forma estable y el indicador “EMPEZAR A
COCINAR” empezara a iluminarse.

5. Coloque los alimentos en la placa inferior y
cierre las placas. El grosor de los alimentos
se detectara en 3 segundos y el aparato
elegira el procedimiento de calentamiento
en consecuencia. Entonces, el indicador
“PRECALENTAMIENTO” y “‘EMPEZAR A
COCINAR’ se iluminara de forma estable y
el indicador “POCO HECHO” parpadeara.

6. Con el calentamiento continuo, la luz
indicadora se encendera gradualmente
de “POCO HECHO” a “BIEN HECHO”
para mostrar el estado de los alimentos.
Cuando se haya alcanzado el estado, el
indicador parpadeante se iluminara de forma
estable y el siguiente indicador empezara a
parpadear.

7. Cuando el indicador de “BIEN HECHO” se
ilumine de forma estable, habra terminado
todo el proceso de asado y el aparato
pitara y, a continuacién, se apagara
automaticamente. Abra las placas con el asa
y compruebe los alimentos.

MODO MANUAL

1

2.

Conecte el enchufe a la toma eléctrica y el
aparato emitira un pitido.

Pulse el boton de encendido y, a
continuacion, pulse el botén “M” para
seleccionar el modo manual. Las

luces indicadoras de los cinco estados
parpadearan sucesivamente.

Pulse “Aceptar” y, a continuacion, el
aparato empezara a precalentarse. En este
momento solo parpadeara el indicador
“PRECALENTAMIENTO”.

Cuando haya terminado el proceso de
precalentamiento, se escuchara un pitido.
El indicador “PRECALENTAMIENTO” se
iluminara de forma estable y los otros cuatro
indicadores parpadearan sucesivamente.
Coloque los alimentos en la placa. Cierre
las placas y el aparato empezara a asar
los alimentos. En modo manual, no hay
deteccion del grosor de los alimentos

ni recordatorio de estado. Compruebe

el estado de los alimentos después de
varios minutos. El aparato se apagara
automaticamente al cabo de dos horas.

LIMPIEZA

Antes de limpiarlo, desenchufelo y espere a
que el aparato y las placas se enfrien.
Limpie el exterior con un pafio ligeramente
humedecido asegurandose de que no entre
en las ranuras de refrigeracién humedad,
aceite o grasa.

Para limpiar las placas puede dejarlas en el
aparato o retirarlas del mismo (por lo tanto,
pulse el boton cerca del asa para retirarlas).
Si las deja en el aparato, limpie las placas
con un pafio o toallita humedos. Si las retira
del aparato, puede lavarlas en agua del
grifo. Después, séquelas. Nunca coloque las
placas en el lavavajillas.

No limpie el exterior o el interior con ningun
estropajo abrasivo o de acero ya que esto
dafia el acabado.

No lo sumerja en agua o en cualquier otro
liquido.

DATOS TECNICOS:
220-240V + 50-60Hz * 1800-2100W

37

Eliminacion cumpliendo con el medio
ambiente
=mm ;Puede ayudar a proteger el medio
ambiente! Por favor, recuerde respetar la
normativa local: entregue los equipos eléctricos
que no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.
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PYCCKUU

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALMA
CAHOBWUYHULA/IPUNDb

NPEAHA3HAYEHUE

[ns NnpurotoBneHUs pasnuyHbIX BULOB
NpoayKTOB NyTEM UX 06XapvBaHus Ha
HarpeBaemou NOBEPXHOCTH.

He ans koMMep4ecKoro 1 NPOMBbILLIIEHHOTO
MCMONb30BaHMs.

BA)KHbIE NPABWUJIA BE3OMNMACHOCTHU

Mpexae, Yem NpPUCTYMUTb K O4UCTKE
npubopa, 1 nepen TeMm, kak yopatb ero

Ha XpaHeHne JOXOUTeCh, NMoka npudop
MOMHOCTbLIO HE OCTbIHET.

Cneaute 3a TeM, YTOObI LWHYp He kacancs
HarpeBatoLLuxcs YacTeit npubopa.

Bo Bpems paboTkl npubopa Temnepartypa
HarpeBatoLLMXcs NOBEPXHOCTEN MOXET bbb
OYeHb BbICOKON. ByabTe 0CTOPOXHbI, He
KacalTecb ropsiumx NoBEPXHOCTEN nprbopa.
Cnepute 3a Tem, YTo6bl NpuboOp He kacancs
NErkoBOCNNaAMEHSIOLLMXCS MaTepMarnos,
TaKMX KaK LUTOpbI, CKaTepTu U T.4.... ecnu

KOMMOHEHTbI YCTPOMCTBA: (cpur. A)
. KHonka 6noK1poBKW HUXHEN NnacTuHbI
KHomkn 6rokMpoBKM BepXHeN naHenm
BeHTunsaunoHHoe otBepctue

Pyuka

Knonka ¢mkcatopa wapHupa

BepxHsia nnactuHa

HwxHas nnactuHa

Manenb ynpaenexus

BbikntovaTens nutaHus

10 MHaukaTop cocTosHuS
11.3amopoxeHHble NPoayKTbI

12.bekoH

©CONOORWN =

BHuMaTenbHo npounTanTe faHHyio
VIHCTPYKLMIO Npexae, YeM NpuCTynuThb K
1Cnonb30BaHMI0 AaHHoro npubopa.
MpoBepLTe COOTBETCTBUE HAMPSHKEHUS B

CETU HanpshKeHWIo, ykasaHHOMY Ha npubope.

Huvikorga He octaBnsiiTe npubop 6e3
npucmoTpa Bo BpeMsi pabotel. He
paspeLuanTe Nonb3oBaTbCcs NPMGOPOM
AETAM U NMuam, He ymeloLym obpatuartbes
C HUM.

PerynsipHo npoBepsifiTe CETEBON LLUHYP Ha
npegmet OTCyTCTBUA noBpexaeHnn. He
nonb3yiTecb HemcnpaBHbIM NPUGOPOM.
PeMoHT npubopa formkeH 6biTb BbINOMHEH
KBanMULUMpOBaHHbIM cneumanmctom (*).
Ecnu wHyp nospexaeH, ero Heobxoammo
3aMeHUTb 1 caenaTb 3T AOMKeH
KBanuuUMpoBaHHbIv cneynanmcr (*)
Mpunbop MOXeT ncnonb30BaTbCs TOMLKO

B [JOMALLHMX YCIIOBUSIX 1 B COOTBETCTBUN
C MpaBunamMu, U3MNOXeHHbIMY B AdHHbIX
VHCTPYKLMSX.

He ponyckaviTe norpyxeHus npubopa B
BOAY Wnu gpyrue xugkoctu. He morite ero B
NOCYAOMOEYHOM MaLlvHe.

He vcnonb3yitte npubop BGNMU3M ropsiumx
NOBEPXHOCTEN.

Mepen Tem, kak NPUCTYNWUTb K O4UCTKE
npubopa, 06s3aTenbHO OTKMNYMTE ero oT
cetu.

He nonb3yinteck NpubopoM Ha OTKPbITOM

BO3yXe N XpaHUTe ero B CyXxoM nomMeLleHnn.

He ucnonbayiite NpMHaanexHocTu,
HepekoMeH0BaHHbIE NPOU3BOAUTENEM.
OHv MOryT NpeacTaBnsTh yrpo3y
Nonb30BaTENto 1 MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
npubopa.

He TsiHUTE 3a WHYp, Nnepeasuras npuoop.
Cnepgute 3a TeM, YTODbI LIHYP CBUCAN C
paboueit noBepxHocTu. He 3akpyunBainte
LUHYp BOKpYr npubopa v He neperubarite
ero.

CraBbTe Npubop Ha CTON UNW POBHYHO
NOBEPXHOCTb.

3TO Cny4uTCst BO Bpemsi paboTsl npubopa,
BO3MOXHO BO3ropaHue.

* byabTe 0CTOpPOXHbI, CTapalTeCh He
NoBPEANTL CreLmanbHoe NoKpbITue
HarpeBaTenbHbIX MOBEPXHOCTEN, NOCKOMNbKY
KYCOYKM 3TOrO MOKPbLITUA MOryT nonacTb
B nuLly. Micnonb3yiTe cneunanbHyo
[lepeBsHHYI0 nionaTtky unv nonatky n3
KapOCTOMKOro nnacTumka.

+ Bcerga otkniovaiite npubop ot cetu, ecnm
He ucnonbayeTe ero, 0cobeHHo, ecnu Ha
HEM HeT BbIKITIO4aTens.

*  Wcnonb3yiite npuGop Tonbko Ans
MPUroTOBMNEHUSA TEX NPOAYKTOB, ANS KOTOPbIX
OH NpefHa3HayeH.

* He nepeHocuTe yCTPOWCTBO 3a PYUKYy.

* YCTpOWCTBO He NpeaHasHayYeHo ans
MCMONb30BaHWS C BHELUHUM TaiiMepoMm Wnm
OTAENbHOW CUCTEMOW ANCTAHLIMOHHOIO
ynpaenexus.

» [aHHbIi npubop He pekomeHayeTcs
1CMonb30BaThb NoaaM (BKMoYas 1
eTen) ¢ orpaHMYeHHbIMKU husndeckumu,
CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHbLIMW
BO3MOXHOCTSIMM, @ Takke obnaaatoLLmx
HEA0CTaTO4HbLIM OMbLITOM UMW 3HAaHEM
npoaykTa. [JaHHOW kaTeropuu Ny,
PEeKoMeHAyeTCs Ucnonb3oBaTh Npubop
TOMbKO NOZ NPUCMOTPOM.

* [leTn [OMKHbI HAXOAWTCA NOA NPUCMOTPOM
B3pOCHbIX, YTOObI YAOCTOBEPUTLCS, YTO OHYU
He urpatoTcs Npubopom, a MCNoNb3YHT ero
No Ha3Ha4YeHwo.

(*) KomneTeHTHbIN KBanM LMPOBaHHbIV

3reKTPUK: OTAEN NOCNEeNnpPOAaXHOro

obcnymMBaHMs NPOU3BOAMTENS UMK UMMOPTEP
unu nioboe Apyroe KBanMuLMpoBaHHoe NLo,

“MeroLLee NOMHOMOYMS U COOTBETCTBYHOLLME

3HaHUSA ANS BbIMOIHEHWS Takoro BAA PeMoHTa

BO n3bexaHue nboro poaa nospexaexHnin. B

nobom crnyyae Bbl JOMKHbI 06paTUTLCS AN

peMoHTa npubopa K TakoMy cneuuanucTy-
3MEKTPUKY.
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13.Kypuua
14.Cocucku
15.loBsauHa
16.Pbiba
17.Byprepbl
18.I0TOBHOCTb

VICI'IOJ'Ib3OBAHVIE

Mpu nepBom mcnonbaoBaHum npubopa
BO3MOXXHO MOSIBNEHUs AblMa U3-3a
nporopaHus 3aLUTHOrO aHTUNPUrapHOro
nokpbiTus. 3to HE siBnsaetcs
HENCNPaBHOCTBIO.

MNepep nepBbIM Mcnonb3oBaHeM npubopa
NPOTPMTE NOBEPXHOCTW CHaYana BnaxHow
TKaHblo, a 3aTeM CyXoW.

MnacTuHbl MOXHO CMa3aTb CIMBOYHbBIM
Macriom, MaprapMHOM UM pacTUTENbHbIM
macnom Ans xapku. Mockoneky Ha
NMOBEPXHOCTW NMacTUH HaHEeCEeHO
aHTUNPUrapHoe MoKpbITUE, MOXKHO
obontuck 6e3 ucnonb3oBaHna macna ans
MPUroTOBMNEHUS MULLN.

BHumaHwve: Bo Bpemsi paboTbl
HarpesaTesbHble MOBEPXHOCTW CTaHOBATCS
04eHb ropsummu. byasTe akkypaTHbl,
n3beraiite OXOroB.

OTPbIBAHUE HA 180°

1.

PasmecTnTe rpunb Ha YMCTOM, NIIOCKOM

1 KaponpoYHoi NOBEPXHOCTK, rae Bbl
cobupaetechb rotToBUTb.

OBbIYHO rPUIb OTKPLIBAETCA NOA YoM B
105 rpagycoB, kak nokasaHo Ha puc. 1

. Korga yctponctso pa3melleHo, kak

nokasaHo Ha puc. 1, yaepxusainTe BEPXHIOWO
NNacTuHy NoA YyTb MEHbLUUM YrIIOM MO
CPaBHEHWIO C BEPTVKANbHbLIM MOMOXEHNEM U
HaXXMWUTE Ha KHOMKY GMOKMPOBKM LLapHUpa.
BepxHsig nnactuHa MoxeT pacnonarartbcs
nog yrnom B 180 rpagycoB OTHOCUTENBHO
HWXXHEW NNacTWHbI, Kak NoKasaHo Ha puc. 2.

3. Wcnonbayiite yCTpOICTBO B KayecTse
OTKPLITOrO rpUnst ANs NPUroToBNeHus!

GyprepoB., CTENKOB, NTULbI, PbiObl ¥ OBOLLEN.

4. YT1obbl BEPHYTLCA B MONOXEHNE Ha puc. 1,
NpOCTO MOAHUMUTE BEPXHIOK NNACTUHY [0
BepTUKanbHoro nonoxenus. Koraa kHonka
GrNOKMPOBKM LLIAPHMPA BbIRAET HAPYXY,
BEpPXHSI NnacTuHa byaer 3advkcmpoBaHa B
HaKIMOHHOM MOMNOXEHUU.

5. VHTennekTyanbHbI PeXUM He MOXET
NPUMEHSATLCS, €CNN NMaCTUHbI TPUNS
MCMOIb3YIOTCSA B PACKPbITOM MOMOXEHWN.

NPUMEYAHWME: Ecnu Bunka He BbiHyTa U3
PO3€ETKU, BEHTUNATOP NPOLOMKUT paboTy

B TeYeHUe 3 MUHYT Nocre BbIKMIOYEHNS
YCTPOWCTBA KHOMKOW MUTaHWS.

CBOPKA MPOTUBHEWN

OBbI4HO rpunb OTKpbIBaETCA noA yrnom B 180
rpagycoB, kak nokasaHo Ha puc. 2.

BcTaBbTe NpOTUBEHDL B 3aXUMbl PAAOM C
LIapHMPOM K crerka HagaBuTe Ha nepegHui
Kpavi NPOTMBHS, YTOObI OH BCTan Ha MecTo

OKCMNYATALUA
(HenNpUMeHMMO Ans UCNonb30BaHUA B

OTKpbITOM nonoxeHuu npu 105°C unu 180°C)

MHTENNEKTYANbHbIA PEXUM

1. BcTaBbTe BUIKY B 3MEKTPUYECKYHO PO3ETKY
— pasgacTcs 3ByKOBOWM CUrHan

2. HaxmwuTe Ha BbIknovaTenb NMTaHus —
VNHAMKATOP COCTOSIHMS ByaeT HenpepbiBHO
ropeTb, HaNoMuHasi 0 He06XOANMOCTH
BblOOpa KaTeropyun NPoayKToOB Ha
naHenu ynpaeneHusi. Hanpumep, ecnu
TpebyeTcs 3axapuTb KypuLy, MOXHO
HaxaTb kHomKy «Kypuuax. MNMocne BbiGopa
KaTeropum NpoAyKTOB 3aropsiTcst BCe NSATb
MHOMKaTOPOB.

3. Haxwmwute Ha kHonky «OK» ans
NOATBEPXAEHUSI HACTPOWKM U JOXANUTECH
3aBepLueHus nporpesa. B ato Bpems byger
ropetb Tonbko nHaukatop «MPOIPEB».

4. Korga Temneparypa gocTurHeT Tpebyemoro
YPOBHS1, pa3gacTcs 3ByKOBOW curHan,
CUrHanu3vpys o 3aBepLUEHUN Nporpesa
1 TOTOBHOCTY K pa3MeLLEHMIO KypULbl Ha
npotueHe. Nnavkatop «[MPOIPEB» HayHeT
Muratb 1 3aroputcst nHaukartop «3AMYCK
MPUTOTOBNEHUAY.

5. PasmecTuTe NpoayKTbl HA HUXHEN
NnacTUHe 1 3aKponTe BEPXHIOKD NNACTUHY.
TonwwuHa npogykToB ByaeT onpeaenexHa
B TeyeHue 3 cekyHa, 1 YCTPOMCTBO
BblGEepeT COOTBETCTBYHOLLMIA PEXUM
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HarpeBa. Ha aTom aTane 6yayT ropeTb
nHgvkatopsl «[MPOTPEB» n «3AMYCK
MPUTOTOBNEHWAY, a nHaukaTop
«CITABAA MPOXAPKA» Bynet muratb.

6. Bo Bpemsi HENpepbIBHOMO Harpeea
MHAMKATOP NOCTENEHHO ByaeT nepexoauTs ¢
oTtmeTkn «CINABAA NMPOXKAPKA» k oTMeTKE
«MONIHAA MPOXAPKA», otobpaxas
COCTOsIHME FOTOBHOCTM npoaykTa. Mo mepe
[OCTVKEHUS! OOHOTO U3 YPOBHEN FOTOBHOCTY
MUraloLLMiA UHOMKATOP HAa4YHET ropeTb
HenpepbIBHO, a criedytoLnin UHAMKaTop
HauyHEeT MuraTb.

7. Korga ungukatop «MOJNTHAA MPOXAPKA»
HaYHET ropeTb HeMpepbIBHO, 3TO ByaeTt
obo3HavaTb 3aBeplleHue npoLecca
npuroToBneHus. Pasgactcs 3ByKoBOM
curHan, u ycTpoucTBO aBTOMaTU4eCKu
BbIKIoUMTCA. OTKPONTE NNACTUHBI 3@ PYYKU
1 NPOBEPLTE COCTOSIHWUE NPOAYKTOB.

PYYHOW PEXUM

1. BcTaBbTe BUMKY B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY
— YCTPOMCTBO U34acT 3BYKOBOW CUrHar.

2. HaxmwuTe Ha BbIKIoYaTenb, a 3aTeM Ha
KHoMKy «M» ans Beibopa py4HOro pexwuma.
WHpavkaTopbl Bcex nATW cTaTycoB OyayT
Muratb.

3. Haxmunte «OK» — yCTpOWCTBO HAYHET
nporpes. B ato Bpemsi 6yaeT Muratb TONbKo
nHavkatop «MPOIPEB».

4. Tlo 3aBepLUeHNM Nporpesa pasgacTes
3BYKOBOW curHan. ingukartop
«MPOIPEB» ByneT ropetb HENpepbIBHO,

a yeTblpe ocTanbHbIX MHAMKaTopa byayT
nocneaoBaTenbHO MUraThb.

5. Pa3mecTute npoAyKThl Ha NnacTuHe.
3akpoliTe BEPXHIO NNacTUHy —
YCTPOWCTBO Ha4yHeT obxapuBaTb NPOAYKTHI.
B py4HOM pexmme He paboTatoT pyHKLMK
onpeaeneHns ToNWWHbI NPOAYKTOB U
HanoMWHaHWSA O COCTOSIHUM FOTOBHOCTM.
MpoBepbTe cocTosiHME NPOAYKTOB
Yyepesa HECKOMNbKO MUHYT. YCTPOMCTBO
aBTOMaTUYECKM BbIKIMIOYUTCS Yepes ABa
Yaca.

YNCTKA

+ [pexpae, 4eM NPUCTYNUTb K YnMcTke npubopa
OTKITIOMUTE €ro OT CETU 1 AOXKANTECH, MoKa
NNacTWHbI NMOMHOCTBLIO HE OCTLIHYT. OCTyXaTh
C NOAHATON KPbILLKOW.

* BbITpuTe BHELLIOO MOBEPXHOCTL TOCTEPa
¥ OKpauHbl MNaT MAFKUM KYyXOHHBIM
NnonoTeHLeM, BNMTbIBaloLWwen bymaron unm
MSFKOM TKaHbHO.

» [1na ocobo ynpambIX NATEH HanenTe
HEMHOro Macna Ha nnaTbl U NPOTPUTE KX
yepes 5 MUHYT, Korja nuLia pasmMarynTbes.

+ BbITpuTe npubop cHapyxu TOMbKO crerka
YBRAaXHEHHOW TPAMNOYKON, MPOBEPUB, UTO
HUKaKas BNaxXHOCTb, UMW XMP MPOHUKIN B
0oTBEepCTHA.

+ [1pun YNCTKE BHELUHWX U BHYTPEHHWUX
MoOBEpPXHOCTEN He ynoTpebnanTe
MeTanMYecKyio MoYarnky unu
LiapanatoLlyto yTeapb, Tak kak Bel moxeTe
nouapanatb npubop.

¢ He norpyxaiite npu6op B BOAY Unu
nobyo Apyryto XMaKoCTb.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKMW:
220-240B + 50-60Iy, « 1800-2100BT

XpaHeHue

PekomeHayeTca XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
NMOMELLEHWM NMPU TeMMNepaType OKpYXatoLLEro
BO3ayxa He Bbilwe nntoc 40°C ¢ OTHOCUTENbHON
BIIaXHOCTbIO He Bbile 70% 1 oTCyTCTBUAN B
OKpY>KatoLLEeN cpefie Nbin, KUCMOTHBIX U ApYruX
napos.

TpaHcnopTupoBKa

K aaHHOMY npubopy cneumanbHble npaeuna
nepeBO3kW He NpumMeHsioTes. Mpy nepeBoske
npubopa Mcnonb3ynTe OpMrMHanbHy
3aBO/CKYH YNakoBky. [pu nepeBo3ske
cnenyet n3beratb NafeHWi, yaapoB 1 UHbIX
MeXaHWU4eCKMX BO3AENCTBUIA Ha Npmbop, a
Takxe NPSMOro BO3AENCTBUS aTMOCHEPHbIX
0CaAKOB W arpeccuBHbIX CPeA.

Mpoun3asoanTens coxpaHsieT 3a coboin
npaBo M3MEHSATb AN3aiiH N TEXHNYECKVe
XapaKTepucTukn ycTpoiicTea 6e3
npefBapuTENbHOTO YBEAOMIEHNS.

Cpok cnyx6bl npubopa — 3 roaa

[laHHOe n3nenue cooTBETCTBYET BCEM
TpebyeMblM €BPONENCKUM U POCCUNCKUM
cTaHaapTam 6e30nacHOCTW U TUTUEHBI.

UsrotoBuTenb:

KomnaHnus TumeTpoH Asctpust (Timetron
GesmbH)

Appec:

PavimyHgracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpaenaHo B Kutae
[lata npousBofCcTBa yka3zaHa Ha ynakoBKe

UmnopTepbi:

00O «lpaHTan»

143912, MockoBckasa obnacTs, r.banaiwmxa,
3anapHas koMMyHanbHast 3oHa, yn. LWocce
OHTy3nacTos, Bn.1a, Ten. +7 (495) 788 35 28

B cnyyae HencnpaBHOCTY n3genus Heo6xoaMMo
0bpatnTbcs B BrivkaiLLnin aBTOPM30BaHHbIV
CEpPBUCHbIN LEHTP.

3a nHopmaumen o bnmxainiuem cepBNUCHOM
LieHTpe obpaluaiitecb k NnpoaasLly.

dkonoruyeckas yTunusaums:

Bbl MOXETE NOMOYb 3aLUMTUTD
= OKpyatoLLyto cpeay! MomHuTe 0
cobrogeHnn MecTHbIX npasus: OTnpassTe
HepaboTaroLLee anekTpoobopyaoBaHue B
COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTURM3ALMA.

41

v

PYCCKUU



clasdadll Juls

ia'.hl:\fau‘gc:lsl_,..:!

Sleall alaaionl g8 dllg Ll oladaill s3a 3,8 el o

Skl e sl oS sl o Gilsie lliie b oSl agall 0T 5o SB

oalaa¥l 5T (JBLYT Jslie ge Tasas Sleall e Bila . Jusall e G ellig diadle (s Slgall I..m J_,I.Y .

G ok 13) IAJIJLQ.;IIrMY QMLJPJﬁwaFYJJQA@)&IM}JIJLuUAMI .
)SI).AJ-;I&CMYIJMQ“}A_’:JL@.}”u.ijlkf)es.”JLu”‘J.my;lLul‘;i s (LN e ladle 4
Sy and dawulss ellig dal Ala 3 oSl L Jaa s el Jladionl oo () duawadilly dapll Loadll
(%) Lawadally dlayll Losall

| roladaill sda 8 Lnall sl s Llill a0 Sleall sasiil o

GLLYT dlwe JAls Tul wasy PIJ_.L..uGlu.qjl U ok LIM‘SY Oleall jaasy o

e 0 Y1 IV PIRTIRIEC O

cAalaitl) s el ¢ (8301) pull Gpe (Lkadll) Ganlill Jmil o

uL;d.mu.e Leils sy ‘u\,...SlIUSLdlu_q I.\..IJLg.;II\,_xLL‘.:Y D

Slalll o fias o (Sall fyo daa _,l.g.;” |Mc.uAdJLuALgangl|;lL)muLl;La I.ul\a.\';‘m:Y .
AEI leall (a8 Hha M BLAYL audiieall Lol )l

e (39) SLbY Ll ane e ST @bﬂlb)ﬂld&nymuh&)kus_)wlghp lui Jolasy o

s Yy 5Ll s eI 85801 s el Y JISEYT cpm S (5 e 5,801 i el

L.Afl

Wc—lﬁu}lbw‘;&)wl .

RESEGPRT N vy Rk _,Lg.;ll.\.u.ﬁ‘u'ﬁﬁlba.\su .

Sleall e AL e 152Y1 e LS 85080 Jauags el uadll pae o ST o

o ol e (e oSG 5lgadl Juitn o BT &lle 850 oo 013 05 8 Ll Sl Ky 1 elan¥
Oleadl e BAL ¢ 15aY)

G gl Gty ikl Jia elldg Jlaiisll AL sl gall — daludiol <157 — jleall Lodle ane o ST o
QAPUJA;UJJJJMJA

IuwawcbsL)LQI@JJumulUSAIQ_A@Q‘U_QJAIUA)AJU@L;II Sl S e usial o
85l adl daglall Lol dBalll of (Lualdil] LodAll Lall) audil NNEVALFSRSUAL

it Gl )/ Jadi - Bday wgie e 41 Lealig (a5 8,08l juias (o Slgall Junil Lol o

e o 0T 0353810 o 1 Leab¥) e L Sleall pudinl

uAtAlI |..\.;u-ul.| |..\.||)|.Q.;]|J§.'GY .

-Mm»;bcfiﬁemaigwﬁdéée'mﬁwumwﬁﬂe” .

PR | PP UENPIRE I T I PRSI QUENPE JUEN BT Jy PEREEPRURES S

Lun 91 Dacuas wlile] (o Gsila ol (JL&L)”J]JUA L) &@YIﬁIMYMﬁJWI laa o
Uacal g Hlgall IMIM\SM;’L&J&IWJ'H—J‘,&_@I}JYI o ol Lo @jyally 8 il ol of dulic of
el e Jaduns padd

Imeljaslj‘@yum‘sul Spsiens gl el wudl say L 8,14 Aaiall Jage SbeS (%)

-l Sleall 1aa _\y.._,l;thd..Ichj ,LaJSL;JLAJJaIUAuBMYIWﬁ,JI

‘.IMYI

ol Tal elld iy & m Us¥ plodiad ] e o &lasl b Lloall o3lb Gy ipes o

15m Us¥ plasid] sie dllys lghe o5 Ubo L A ¢ oY) sl el o

sle e e it Sleadl 5T oy f el Gips T slasllly 5T el lpmnams ¢ 19 slie] ey
LLaal Tyl yiia call 51wl aladiol ol (Guad i

3ol pa Y fa s oS - Jaksll < (VNN PRSI SN R S e

42

YA a3)) £l5aY clawll

claal3 il bl £l .7 il zslll a3 55 1
Bl 14 Sailldagl .8 sslall sl i3 55 .2
ok pal. 15 Gl bde .9 olsadais .3
e 16 Ulall Hi50 £ Luss. 10 oadll .4
17 daadia. 11 Lndll ypas 5y .5
slaxil. 18 9aie aal 12 @slall bl 2ol .6

da,0 180 La,us L,ljac_m
bl (555 Eaa 55 al aglie g Caulal el e 315l ik
IHJJ&JIUA@A\P}A LAS4A\)JIO54—I}IJJAJLL&I\}“.J.I
,,Ukmbmdm@jlf‘,,wluﬂwulgjm_lml 1 JSall b madge 50 L‘,sJL@An@A,_Lm 2
JSall 8 dge 38 LS il bl 75l o 50 180 Lisls solall cobll 5l g (o Almill 5y a3
288,
IJJ‘A;IIJJLMYIJUAIJJIJ‘,AJJI IH‘S)A)AJIUGL.I%J.MAIMAIMI ?_\A_\?:I .3
C,}m.ﬁulwglgggﬂlgeucgwwggu 1 a3, JSall & sl sl g sasll 4
WU sl 8 Dlall daslll J8 ot bl yy5a3 55
bl 7 sall ’Jllu_aslyj‘ll‘,l_\;wlmus;dlc__:gl‘,lgswlbsuy.5
o8l G 3] sleall fas LY Glall ) e LAl sie G5 3 Sul Jaall g3 day Ll jaindi, :du)u
u.«u&ll.l)l.aa.\.a

ZfAJJS...JIU_qG.A}q‘,A LS 42,5180 mjl_,..a.xL: al‘,,u..ll és:
cadtil alal JiwY Liall ole¥) Gyhll e bivals daadll o o8I0 Basast] eblid) 3 Slgall JAST
) (e 3 Lanall

‘J.. Zall
(Lste 420 180 57 Lo days 105 55la dajyws ¢ sie pudy (b doludionl wie Sleall fads o<ar ¥)

Sl sl

il g pandiny Ll Gude G Gulill o 1

Ul 68 R, oS3 e g IS e Ul 1550 ¢ gudpuns GBI £ lids” L3I e bk .2
wasd s gl ,;l&@lm‘cum,uwwwus 13 JBL Jses e ﬁsmm;guk
(e deaill il o i plakll T

st 3 (rag Breall il dilasy a gy Sleall o5l «D'JU&Y' fan JLS] as "33lsa" 311 e binal 3
Lbadd gl Al Suige

il 08 Bacall paeill 7 5Ll 8,3l eigen pransion ogllall Zajall 1 8,1 5all Ty Jusi Losie .4
Tages @by "Gueall cpacdll” 5550 ¢ luas paega coisll 1ia 8y elall sl e glaall il eliSays
Belayl 87 ekl eny Sadige

Sleadl Sliaay S18 3 Gsdd 8 alalal] elads wuaas (Sayg - 6IY1 3205 ol sl e alaball os .5
s Sl bl eass " Banad | Al b3 ¢ padnen ccsll I g ollil Gy rill ¢l
Seal e sl

Skl Uls Ly T selae” b e a5 5e53L1 o Jpaius < paiuadl (piell o -6
oAl g S s ol Gasall peige e Lo ALl 1 Jpeall 305

dﬂymﬁwghﬁbauyaw‘g Lg_l.nfl_';l}..ull‘t_\lmu@_m‘uLm |_\_\;3€Ja.n Hysw.a.i Lodie .7
bkl Ga 3iaty QAT Gadins 11 il L GELSE Sleall Juiis

43

WELL DONE

14

15

16




